Gratallops

Celler Cesca Vicent, S.A.
(Francisca Vicent Robert)

Weine im Fiihrer:

C/ Piro, 30 Torana 2001 rot 91
Gratallops Torana 2002 rot 90
Lo Piot 2003 rot 92
Telefon: 610536573 Cabaler 2004 weil3 94
Fax: 932063315 Lo Piot 2004 rot 93
Web: www.cescavicentpriorat.com Abat Domeénech 2004 rot 96
Abat Doménech 2005 rot 95
Mail: info@cescavicentpriorat.com Cesca Vicent 2007 rot 92
Cesca Vicent 2008 rot 93

Cesca Vicent r.R. 2009 rot 92
Cesca Vicent b.R. 2009 rot 91
Vell Segle XX o.J. Rot-siil 100

Winzer / Onologe:
Cesca Vicent; Emili Esteve

Bereits als Winzerin in der 4. Generation und Schwester von August Vicent vom Celler Cecilio
macht Francisca Vicent Robert in aller Stille ihre Weine. Der Keller befindet sich im Mas d’en
Corral, einem historischen Gebdude im Zentrum des alten Gratallops. Die Wurzeln der Familie
lassen sich sogar bis ins 14. Jahrhundert riickverfolgen.

Der Weinbergsbesitz (18 ha., davon 11 mit Grenache, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah und
Carinena bestockt, der Weillwein wird aus Grenache Blanc und Macabeu erzeugt) weist geologische
und mikroklimatische Besonderheiten auf, so dass sich die Weine schon von anderen Weinen aus
Gratallops unterscheiden lassen. Sie hat auch einige Reserven an autochthonen Rebsorten, wie 0,33
ha Trepat Blanc, 0,09 ha Trobato Blanc und 0,82 ha Monica — Cannonau, diese dienen
wissenschaftlichen Untersuchungszwecken, flieBen aber nicht in die produzierten Weine ein. Um
noch besser auf die Notwendigkeiten ihrer Reben im Einzelnen eingehen zu kdnnen, lief sie eine
aufwendige Bodenanalyse und Tiefenuntersuchung durch die Firma Vien Asesoria S.L. anfertigen.
Auch Klimastudien machte sie. Die Temperatur-unterschiede grade im Sommer sind hier enorm.
Schwankungen zwischen 40° C am Tag und 12° C in der Nacht sind normal. Auch die
Niederschlagsmenge ist duferst gering.

Der Cabernet Sauvignon wurde 1982 gepflanzt und ist damit eine der &ltesten Pflanzungen dieser
Rebsorte im Priorat.

Seit 1999 hat man sich mehr und mehr bemiiht, die Traubenqualitét deutlich zu steigern, in dem
man z.B. auf die Anwendung von Herbiziden und Pestiziden verzichtet und auf biologischen
Weinbau umgestellt hat. Auch im Keller arbeitet man immer sorgféltiger. Man verzichtet auf starke
physische Krafteinwirkungen wie Umpumpen und exzessives Filtern. Man 148t hierbei alle Prozesse
wissenschaftlich tiberwachen und nimmt teil am S.C.S.M (Strict Crop Science Management).

Mit dem Jahrgang 2000 werden erstmals Flaschenweine unter eigenem Namen herausgegeben. Seit
2008 werden ihre Produkte durch das katalanische Biosiegel iiberwacht und zertifiziert.


http://www.cescavicentpriorat.com/
mailto:info@cescavicentpriorat.com

Die Lese wird per Hand durchgefiihrt und die Trauben werden in 15 kg Behiltern zur Kellerei
gebracht und dort zundchst auf 10° C heruntergekiihlt. Jeder Hang und jede Traubensorte wird
getrennt vergoren, man benutzt hierfiir kleine Stahltanks mit Temperaturkontrolle. Vier Monate
spater werden die Weine fiir weitere ca. 12 Monate in franzdsischen und amerikanischen Barriques
ausgebaut, bevor die Endverschnitte erfolgen und die Weine abgefiillt werden.

Vom Weillwein Cabaler (Grenache Blanc und Macabeu) gibt es nur etwa 500 Flaschen. Mit etwas
Gliick kann man den Wein in einigen Restaurants im Grofraum Barcelona finden.

Der Torana besteht iiberwiegend aus Grenache mit etwas Cabernet Sauvignon und einem Tuck
Merlot.

Lo Piot — ein altes Werkzeug aus Holz zum Anpressen der Trauben, von dem Cesca Vicent auch
eine hiibsche Sammlung vorzeigen kann — ist ihr hauptséchlich produzierter Wein, der aus
Grenache, Cabernet Sauvignon, Merlot und Syrah besteht.

Der Spitzenwein Abat Doménech erinnert an den Monch, der seinerzeit auf der Einsiedelei (L
"Ermita) bei Gratallops lebte und die Kapelle restaurieren lie. Der Wein besteht iiberwiegend aus
Cabernet Sauvignon in Verbindung mit Grenache und jeweils ein wenig Carignan, Merlot und
Syrah.

Mit dem Jahrgang 2007 wird ein neuer Wein herausgegeben — einfach nach de Eigentiimerin Cesca
Vicent benannt. Er besteht aus Grenache, Cabernet Sauvignon, Merlot und Syrah. 66% des Weins
verbringen 6 Monate in amerikanischen und franzdsischen Eichenfédssern, der Rest bleibt bis zum
Verschnitt der Cuvée im Tank.

Obwohl Robert Parker schon desofteren Weine von Francisca verkostet hat und den 2000er Abat
Domenech sogar mit 93/100 PP bewertet hat, sind die Weine in Deutschland noch recht unbekannt.
Sicher liegt das auch an der erstaunlichen Personlichkeit Cesca’s.

Sie kennenlernen zu diirfen ist ein besonderer Moment eines wohl jeden Prioratbesuchs. Die vitale
und lebenslustige Dame, die fiir den Prioratwein lebt, arbeitet am liebsten so viel Zeit wie mdglich
selber in ihrem Weinberg. Sie wohnt eigentlich in Barcelona, verbringt aber mindestens drei Tage
pro Woche in Gratallops.

Sie macht Wein, um Wein zu machen, nicht um ihn vordergriindig zu verkaufen oder gar verkaufen
zu miissen. Mitunter ist die Platzreserve im Keller aufgebraucht und man sieht zu, doch einige
Weine zu verkaufen. Sie ist Gartnerin, Winzerin und Kiinstlerin mit Leib und Seele, aber die
O0konomische Seite ihrer Kellerei ist nicht grade ihr Steckenpferd, so sagt sie es selber von sich.
Nach einer hohen Bewertung eines ihrer Weine durch amerikanische Weinkritiker wurde sie gefragt,
was sie nun mit diesem Wein zu tun gedenke. [hre Antwort lautete schlichtweg: “Nichts!”

Bei unserem letzten Besuch bei ihr bekam ich auch eine der raren Flaschen ihres StiBweines “Le
Vell Segle” zur Verkostung mit. Lediglich 270 davon gibt es, Anfragen, den Wein eventuell zu
kaufen, scheinen zwecklos. Cesca Vicent produziert nicht, um zu verkaufen...

Wenn August Vicent einer der Viter des Priorats ist, dann muss Cesca Vicent wohl die Mutter des
Priorats sein... Aber sie selber bleibt ruhig und im Hintergrund. Den Medienrummel iiberlaf3t sie

gern den jungen Onologinnen. Sie bleibt im Weinberg und zeigt, wo die Weine gemacht werden.

Ein Besuch mit Verkostung und Weinkauf ist nach vorheriger Anmeldung moglich.



Weine:

Cabaler (weil3) PG:1
Cesca Vicent PG: 1
Torana PG:1
Lo Piot PG:2
Abat Domenech PG:3
El Vell Segle PG:?
Verkostungsnotizen:

Torana; 2001 rot;

Eine sehr fruchtbetonte Crianca aus Grenache und Merlot, Kirsche, etwas rauchig, leicht oxidativ -
bei der Preisklasse 5 bis 8 € ein toller Gegenwert, super PGV. Cesca Vicent ist Tante des
Ladeninhabers und Schwester von August (Celler Cecilio). Bislang nur regional erhéltlich. Sehr
gute 91+/100 Th. (05/2007)

Torana; 2002 rot;

Schwarzrot, lippige, anspringende dunkle Nase, Schwarzwilder Kirschtorte, Brombeerlikor, auch
am Gaumen konzentrierte kirschige Frucht und beiBende Mineralitdt, etwas schwer wirkend. Nicht
ganz so harmonisch, wie es die Nase erwarten lieBe, dennoch ein interessanter Wein mit Kraft und
Fiille, wie man sie nur von besseren Weinen dieses Jahrgangs erwarten wiirde. Harmonisiert sich
auch im Laufe des Abends am Gaumen. Super Einstieg. Sehr gute 90/100 Th in der Blindprobe.

Nach wie vor lippigste Nase der drei Weine, im Prinzip unverédndert zum Vortag, auch wenn man
das Gefiihl hat, er wabert mit jedem Schluck hin und her, mal storrischer, mal zugénglicher. Sehr
guter Essensbegleiter und fiir einen kleinen Wein aus kleinerem Jahrgang durchaus ein
Achtungszeichen setzend. Ich bleibe bei sehr guten 90/100 Th.

Farbe recht hell fiir Priorat. In der Nase reife Kirsche, Mandeln, dann gerdstetes Brot, beim
nichsten Schniiffeln ein groBer Blumenstrauf3.

Am Gaumen frische Sauerkirsche, mit etwas hellem Kakao bestdubt, rostige Aromen, prisente
Saure, sehr feiner und eleganter Abgang. Mir fehlt etwas die Mitte. Sehr animierend, kdnnte ich mir
sehr gut als Essensbegleiter vorstellen. Fiir den Moment 89 VP

Bestitigt sich am 2.Tag, die Siure etwas abgebaut. Heute Abend ein Glas zum Essen getrunken.
Passte wunderbar. Ich bleibe bei 89 VP.
(06/2008)

Lo Piot; 2003 rot;

Fast schwarz, anfianglich noch verschlossen in der Nase, aber erahnbare noble Aromen, sehr
kompakt. Offnet sich dann im Glas wie die aufgehende Sonne. Am Gaumen harmonisch,
konzentriert, sehr elegant und nobel. Das Manko eines nicht all zu reichen Kdrpers wird durch die
Finesse ausgeglichen - kaum zu glauben, dass der Wein 15° hat. Von nichts zuviel, von allem
ausreichend. Sehr guter Trinkfluss, da er nicht schwer oder unbalanciert wirkt. Exzellente 93+/100
Th.



In der Nase auch wieder eine anféngliche Schiichternheit, die sich dann aber im Laufe des Abends
gibt. Aber welche Harmonie am Gaumen... Pure Freude bei diesem Wein, sensationelle Finesse fiir
einen Wein dieser Kategorie und purer Spal} - zum Essen und sogar solo. Kein kompottiger 2003er,
sondern ein Muster an Frische und Harmonie fiir den Jahrgang. Konnte ich gern 6fter trinken. An
beiden Folgetagen exzellente 94+/100 Th.

In der Nase gekochte Friichte, Kréuter, frisch und animierend. Nach einiger Zeit dann kraftvoller.
Gefallt mir am Gaumen solo getrunken am besten: warm, reife Sauerkirsche mit Bitterschokolade.
90 VP

Die Nase marginal abgebaut, dafiir am Gaumen deutliche Verbesserung - was fiir eine Frische fiir
2003, genial. Gefallt mir heute auch deutlich besser - Chapeau Cesca! 92 VP
(06/2008)

Tag 1: Recht verhaltene, noble Nase, am Gaumen recht kiihl und eher finessebetont, baut mit Luft
noch weiter aus. Hinterldsst im Abgang einen leicht trockenen tanninbetonten Nachhall, lang und
sanft.

Schone Mineralik, Fruchtjoghurt und Schiefer, kiihl und durchaus edel wirkend. Legt auf jeden Fall
Noblesse und Charme vor. 93+/100 Th. Exzellent.

Tag 2: Offene, noble und komplexe Nase, vielschichtig und animierend, am Gaumen mit Finesse
und verfiihrerischem Reiz. Schone Mineralik, mit Biss und kiihle, wunderbar zu trinken. 94/100 Th.
Exzellenter Wein.

Tag 3. Heute dominiert die Mineralik und die Sdure etwas, dennoch immer noch ein exzellenter
Wein. 93/100 Th.

Tag 4: Lisst sich auch nach vier Tagen noch wunderbar trinken. Frisch, finessenreich, durchaus mit
etwas Tiefe und schoner Mineralik. Kein Abstrich gegeniiber dem Vortag. 93/100 Th.
(10/2011)

Cabaler; 2004 weif};

Funkelndes Goldgelb. Offene Nase, exotisch, am Gaumen auch eine Assoziation an Apfelkompott.
Konnte schon zu den stirker gereiften Weinen der Verkostung zédhlen.
93/100 Th.

2.Tag: Offene Nase, reife Apfel dominieren, auch Honig... Bereits stirker entwickelte, reife
Aromen, sehr harmonisch, macht viel Spal3 und ist bereits recht reif bei einer schonen Lénge. Im
Abgang taucht der Honig wieder auf. 95/100 Th.

3. Tag: Offen, finessebetont und sehr harmonisch — 94/100 Th. Exzellenter Wein.
(10/2008)

Lo Piot; 2004 rot;
15°

Ebenso fast schwarz, ebenfalls anfinglich fast verschlossene Nase, etwas kiihler, mineralischer
wirkend. Vom Stil her kaum ein Unterschied zum 2003er,vielleicht ein Miniquentchen frischer. Und
die Tannine verweisen noch auf Reserven fiir eine schone Zukunft. Wie der 2003er mehr auf
Eleganz als auf Korper getrimmt. Stért mich personlich nicht. Ebenfalls 15°, die nicht aus dem
Glase springen, sondern gut versteckt sind. Erneut exzellente 93+/100 Th.



Der Duft anfangs hinter einem leichten Nebelschleier, am Gaumen dabei eine etwas fordernde
Sédure, er hat sich wohl ein wenig verschlossen? Oh nein, er fangt sich wieder und zeigt, dass er sein
will, was er ist. Ein Verwandlungskiinstler und ein Wein fiir Freaks. Weit entfernt davon, sich
anzubiedern und everybody’s darling zu sein. Grade das ist schitzenswert.

Ich bleibe im Endeftekt bei auBergewohnlich guten 93+/100 Th. am zweiten und auch am dritten
Tag

Die Nase am Anfang sehr verhalten, dann feine elegante Frucht, mit der Zeit wird sie lauter und
auch sehr animierend.

Am Gaumen viel Sauerkirsche, prasente Sdure. Auch hier ein sehr guter Essensbegleiter. Ich sehe
thn marginal unter dem 2002er Torana und vergebe derzeit 88 VP

Die Nase weiterhin sensationell. Unglaubliche Verdnderung am Gaumen, am 2. Tag deutlich
ausgewogener, frisch, viel Finesse, gefillt mir heute deutlich besser. Birgt noch Potential, ich
erhohe deutlich auf 91+ VP

...und 2004 steht im Glas wie eine 1 - auch am 3. Tag. Die Nase immer noch sehr

beeindruckend, am Gaumen kiihl und frisch wie ein Gebirgsbach, oder der Wind an unserem ersten
Abend in Margalef...hier sehe ich noch Potential auf ein oder zwei Punkte mehr.

(06/2008)

Tag 1: Sehr klassischer Stil mit einer schon herausgearbeiteten Llicorella — Mineralik auf einer
Sauerkirschfrucht. Die Mineralik bleibt bis in den Abgang hinein ein prasentes Thema, dabei ist er
dennoch auch elegant, quasi die eiserne Faust im Samthandschuh. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 2: In der Nase wirkt er heute etwas “dreckiger”, am Gaumen bestdtigt er sich. 93+/100 Th.
Exzellenter Wein.

Tag 3: Die wieder sauberere Nase begeistert mehr als an den Tagen zuvor, ebenso die Fiille am
Gaumen. Schone Mineralik, dazu heute etwas trocknendes Tannin, dennoch die insgesamt beste
Performance. 95/100 Th. GroB3er Wein.

(01/2012)

Runde 1 (blind): Schwarz, was sonst? Offene Nase, durchaus ein wenig nobel, Gothic — Typ. Am
Gaumen frisch, viel Spal3, aber durchaus auch mit einer Mineralikfaust in der Tasche. Mittlerer
Korper, aber muskul6s. Sehr sportlicher Wein. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tiefes, dichtes dunkles Rot. Sehr feine Nase, feine Frucht, schone Mineralik. Am Gaumen dichte
Mineralik, feine Frucht, zupackend mit feinem Extrakt. Feiner langanhaltender Abgang. 94+ VP

Runde 2 (blind): Nobel und weiterhin sportlich wie an Tag 1, aber noch ein wenig offener und
ausgefeilter. Zeigt sich heute schon grof3. 95+/100 Th.

Betorend offene Nase, feine Mineralik, Am Gaumen frische Frucht, zupackend, feines Tannin, das
lange am Gaumen haften bleibt. 94+ VP

Runde 3: Etwas glatter und harmonischer, aber nach wie vor ein schoner Wein, der beeindruckt.
95/100 Th. GroB3er Wein.

Feine, sehr klare Nase, feine Mineralik, am Gaumen zunéchst sehr schmeichlend, elegant, dann aber
mit ordentlich Druck und feinem Tannin, dichter Extrakt. 94+ VP



Runde 4: Animierende Nase, am Gaumen heute wieder mehr Druck, rote Frucht, Krauternoten und
Kaffee, eine immer noch markante Llicorella — Note, sehr harmonisch und von schéner Lange,
95+/100 Th. GroB3er Wein.

Keine Verdnderung zum Vortag. Klarer, fast schlanker Priorat. 94+ VP
(09/2014)

Abat Domenéch; 2004 rot;

Sehr dunkles Rot, leicht offene, fruchtbetonte Nase. Die warmen, likorigen Noten lassen mich einen
2003er vermuten - ein verspielter Wein - feurig, kalte blaue Flammen auf roter Frucht. Am Gaumen
angenehm frisch und Rasse zeigend. Mild mit einem frischen Abgang nach roter Johannisbeere und
Kirsche. Fiir mich sehr gute 92+/100 Th.

Offenere Nase, sehr mineralisch, etwas rauchig. Am Gaumen Kirschmarzipan, viel Schiefer (fein
gemahlener Schieferstaub), hat sich toll entwickelt. 93+/100 Th. — exzellenter Wein am 2. Tag.

Sehr feine Nase, elegante Fruchtnoten. Am Gaumen feiner Schieferstaub, sehr animierend,
Amarenakirsche, sehr schone Liange. Die Flasche wurde leer, deshalb

keine Eindriicke vom néichsten Tag. 92 VP

(02/2009)

15°; 6.100 Flaschen.

Tag 1 (blind): Dunkles Schwarzrot, sehr noble dunkle Nase, die sich nach und nach immer mehr
o6ffnet, Brombeeren, Heidelbeeren, noble Edelhdlzer, tief und intensiv. Macht mehr und mehr auf.
Am Gaumen superelegant, dunkle Noten, voll bei mittlerem Korper, noch gute Tanninreserven und
ein schoner mineralischer Abgang. Sehr frisch. Grofles Kino. Abat Domenech? Wenn, dann aber
auch eine sehr gute Flasche. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tiefes Rot, fast ins Schwarze gehend. Feine Frucht an der Nase, betdrende Schiefermineralik, sehr
verfiihrerisch. Luft tut dem Wein gut, die Nase wird immer besser. Wow!

Dicht, reife Kirschen, feine Kréuter, spiirbares Tannin, das den ganzen Gaumen auskleidet, noch zu
jung. Vermutung Abat Domenech. 96+ VP

Tag 2 (blind): Unverdndert zum ersten Tag, geniale Mineralik, tolle offene Nase, intensiv und tief
am Gaumen, tolle Lange. Sehr ausbalanciert, zeigt aber auch einige Cabernet Sauvignon —
Hinweise, was meinen Tip auf Abat Domenech stirkt. Wunderbarer Wein auf Weltklasseniveau.
97,5+/100 Th.

Betorend frische und mineralische Nase, feine Frucht, sehr elegant. Begeistert!
Am Gaumen dicht, sehr elegant, harmonisch, sehr feiner Extrakt, vielschichtig, hat Bif3, Ecken und
Kanten, ganz feines weiches Tannin, super langer Abgang. Wow! 98+ VP

Tag 3: Setzt sich heute in der dritten Runde ganz knapp an die Spitze. Zeigt bei aller Eleganz noch
etwas mehr Komplexitdt und Rasse und viel Druck. Dazu noch immer ein gutes Tannin. Wirkt noch
immer jung, macht aber schjon jetzt unwahrscheinlich viel Trinkspal3. 98,5+/100 Th.
Weltklassewein.

Feine, sehr betorende Nase. Sehr harmonisch. Am Gaumen sehr dicht mit viel Gripp, wirkt heute
etwas verschlossener als gestern. Sehr feiner Extrakt, bleibt sehr lange am Gaumen haften. 97+ VP

Tag 4: Enorm tiefe, sehr mineralische Nase. Am Gaumen sehr dicht, elegant, sehr schones Frucht-



Séure-Spiel. Wirkt noch jugendlich, feines Tannin, sehr langer Abgang. Kommt heute nicht ganz an
den Clos Martinet heran. 96+ VP

Tag 6: Noch immer eine Knallernase, auch am Gaumen noch immer eine faszinierende Frische,
sanfter Druck, Komplexitit und Eleganz in perfekter Ausgewogenheit. Erscheint noch immer jung.
Heute mit deutlichem Abstand der stirkste Wein der Runde. 99+/100 Th.

(09/2014)

Abat Domenéch; 2005 rot;

Schwarzrot, beinahe undurchsichtiger Wein, verschlossen und kompakt, kiihl und fast streng
wirkend, beinahe abweisend. Mit der Zeit kommen etwas Schiefernoten und Graphit, es bleibt aber
ein tiefer See, liberrascht aber dann am Gaumen und offenbart ein grofles Potential, wirkt deutlich
komplex. Er kleidet den Gaumen gut aus und iiberrascht mit feinen Fruchtpralinen. Sehr milder,
schoner Nachhall, macht schon jetzt viel Spaf3. Ein Wein, der sich im Laufe der Zeit immer mehr
offnet. 93+/100 Th. — Ein exzellenter Wein, der sich in der Nachverkostung weiter 6ffnet und auf
94+/100 Th zulegt.

Offnet sich langsam in der Nase, sehr mineralisch, Kirschen mit rostigen Négeln auf
Schieferplatten, spiter auch Erdbeernoten, sanfter, schoner Nachhall. 92+/100 Th. — sehr guter Wein
am Folgetag.

Sehr ansprechende kréiuterige Nase, am Gaumen zupackend, betdrend, noch jugendlich und
ungestiim. Auch bei der Nachverkostung wunderbare Frische. Potential! 92+ VP
(02/2009)

15°; 5.000 Flaschen total

Runde 1 (blind): Sehr dunkles Schwarzrot mit funkelndem Kern. Sehr offene und anspringende
Nase. Dunkel, sehr wiirzig und mit SiiBholznoten. Komplex und vielschichtig. Sehr voll und dunkel
am Gaumen, frisch und mit jeder Menge samtenem Tannin. Sexy und nobel, sehr ausgewogen und
trinkig. Voll und mit siillich — fruchtigem Nachhall. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Runde 2 (blind): Eine Traumnase, immer noch offen und anspringend. Legt am Gaumen nochmals
zu, voll und sehr ansprechend. Im Nachhall jede Menge Bitterschokolade und eine reife siie dunkle
Frucht. Macht sehr viel Spa3. Langer Nachhall, 98+/100 Th. Weltklassewein.

Runde 3: Was fiir eine grandiose Nase, dicht und komplex, tief und elegant.Unverandert zur 2.
Runde. Ganz grof3es Kino. 98+/100 Th. Weltklassewein.
(11-12/2015)

Runde 1 (blind): Dichte, beeindruckende und sehr betérende Nase. Vollreife Kirschen,
Vollmilchschokolade, feine Schiefermineralik, sehr elegante Nase. Wahoo! Am Gaumen sehr fein,
animierend durch sehr gut eingebundene Siure, frisch, feiner betdrender Extrakt und feines Tannin,
sehr schone Lénge. 96+ VP

Runde 2 (blind): Dichte Nase, Kaffee, Kriuter, Zartbitterschokolade und eine Prise Pfeffer. Am
Gaumen sehr animierend, frisch, harmonisch, dichter Extrakt, feines Tannin, schone Lange. 96+ VP

Runde 3: Heute sehr feine und elegante Nase, am Gaumen wunderbar frisch, elegant und
harmonisch und einfach nur betdrend und vielschichtig. Dichter Extrakt, sehr feines Tannin, schone
Liange, hat noch Reserven. 96+ VP

(11-12/2015)



Cesca Vicent; 2007 rot;

Sehr dunkles Rot mit schonem Funkeln, offene Nase nach dunkler Frucht. Cassis, Brombeere,
Schwarzkirsche - dazu Schiefernoten und etwas Schokoraspel. Kleidet den Gaumen mit viel Frucht
aus, sehr frisch und harmonisch. Sehr gute Anlagen, man sollte dem Wein ruhig noch etwas
Reifezeit gonnen. Sensorisch trockener als der Maius Assemblage, insgesamt wenigstens eine Liga
hoher 94+/100 Th. Exzellent.

Am zweiten und dritten Tag zeigt er eine super komplexe Nase, hat insgesamt toll zugelegt, zeigt
sich ernsthaft, kraftvoll und komplex bei einer guten Struktur. Ein kleiner, der zur Gro3e neigt. 94-
95/100 Th. (04/2009)

Offene Nase mit einem ausgewogenen Fruchtcocktail auf Schokolade. Sehr trinkig. Ein
wunderbarer Wein, der viel Spal macht und sehr harmonisch wirkt. Frische Frucht und Schoko,
auch ein hohes MaB an Finesse, feminin und verfiihrerisch — von einer Frau stammend? Auf jeden
Fall sexy und ein Stil, der mir sehr entgegenkommt. Ich gebe schon mal euphorische 95+/100 Th.
GroB8.

Mineralisch packende Nase, wandelt sich stidndig. Frisch und leicht am Gaumen, Kréauterwiirze,
sehr trinkig. 89 VP

2. Tag: Schone offene Nase, sehr animierend. Der Wein baut am Gaumen etwas Druck auf, zeigt
eine schone und reife Frucht und ldsst sich bereits jetzt gut trinken. Exzellente 93+/100 Th.

Verhaltene Nase, viel rote Frucht in der Nase. Am Gaumen schone Frucht, etwas eindimensional,
Gewlirze. 88 VP
(01/2010)

Dieser Wein ist ein toller und zugleich schon nobler Einstieg in die Prioratwelt, die Flasche
présentiert sich besser als die mit Manfred bereits im Januar dieses Jahres in Bernburg verkostete.
93+/100 Th. Exzellenter Wein.

(09/2010)

15°; 40% Grenache, 35% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 5% Syrah

In der Anerkennungsphase fiir Bio — Zertifizierung.

Tag 1: Dunkle noble Nase, die sich immer mehr 6ffnet, am Gaumen eine Palette erfrischender
sduerlicher Friichte von roter Johannisbeere {iber Sauerkirsche bis Preiselbeere. Ein sehr
erfrischender Wein mit durstloschendem Charakter. 92+/100 Th. Sehr gut.

Tag 2: Bestitigt den ersten Eindruck, allerdings nimmt sich die Sdure langsam mehr und mehr
zurlick. Schone Aromenpalette, wirkt am zweiten Tag insgesamt etwas ,,ernsthafter und gewinnt an
Tiefe. 92+/100 Th. Sehr gut

Tag 3: Deutlich harmonischer als an den ersten beiden Tagen. Ein frischer Durstloscher mit sehr
schoner Mineralik, zupackend und Trinkspal3 bietend. 93/100 Th. Exzellent.

Tag 4. Alles ist sehr gut ineinandergefiigt. Hilt die Klasse des 3. Tages aufrecht. Zeigt sich
insgesamt iiber eine gute Luftzufuhr dankbar. Ein nicht zu unterschitzender Basiswein mit gutem
PGV. 93/100 Th. Exzellent. (12/2011)

15°; 40% Grenache, 35% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 5% Syrah; In der Anerkennungsphase
zur Bio-Zertifizierung.



Tag 1: Im Duft tiefer und nobler als der Peites im Vergleich, aber ebenso erst wenig gedffnet. Am
Gaumen eine schone, beinahe packende Mineralik und noch viele Tanninreserven. Schon eine
schone Harmonie, aber er hat sicher noch gute Zukunftsanlagen.

93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 2: Er hat ebenfalls in der Nase und auch am Gaumen zugelegt, zeigt eine tolle Frische und
Mineralik. Uberraschend gute Entwicklung dieses Basisweines von Cesca Vicent. 94+/100 Th.
Exzellenter Wein.

Tag 3 — blind: Eine kiihle kirschbetonte Nase, offen und sehr mineralisch. Am Gaumen sehr
harmonisch und gut zu trinken, neben der Kirschfrucht entdecke ich auch Assoziationen an Schlehe
und Hagebutte. Zeigt ordentlich Druck am Gaumen und ist mit Verniigen zu trinken. Ich vermute
den Cesca Vicent. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 4: Er schliet wunderbar an die Eindriicke der Vortage an und wirkt kein bisschen miide. Ganz
toll! 94+/100 Th. Exzellenter Wein.
(02/2012)

Tag 1: Dunkle und sogleich mineralische Nase, Rauch, Pflaumenkuchen und Kirschsuppe... Am
Gaumen verbindet sich die Siifle der Kirsche sehr schon mit der Mineralik des Llicorella -
Schiefers. Sehr rund und harmonisch, klassisch. Weder Siile noch Saure stechen hervor.
Kirschsuppe trifft auf Schieferblock. In der Nase leider noch nicht so betorend, sollte sich diese
noch 6ffnen, steigert sich die Bewertung sicher noch deutlich. 92+/100 Th. Sehr guter Wein.

Tag 2: Wirkt heute wiarmer und voller. Zugleich aber entwickelt sich auch die Mineralik. In der
Nase immer noch verhalten, aber durch den volleren Gesamteindruck heute ein Piinktchen mehr.
93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3: Die Mineralik tritt heute etwas "rauhbeiniger" hervor und beherrscht den Gaumen. Der Wein
ist heute mehr Essensbegleiter als Solist. Da macht ihn die Mineralik zu einem anstrengenden
Gesprachspartner heute... 92/100 Th. Sehr guter Wein.

(11/2012)

Betorend mineralische Nase, Lakritze, feine Krauter, eine Nase die mich sofort begeistert. Am
Gaumen ein Steinbeisser, was fiir eine Mineralik gepaart mit einer sehr prisenten Séure wirkt der
Wein sehr frisch. Schoner Extrakt mit feinem langen Abgang. 92+VP

Auch am 2.Abend betort die geniale Nase, am Gaumen wieder diese unglaubliche Mineralik, frisch
und sehr vielschichtig mit feinerm Tannin. 92+ VP

Am 3.Abend unverdndert gut. Super-mineralische Nase, fein und elegant am Gaumen mit langem
Abgang. Klasse! 92+ VP
(11/2012)

Tag 1: Offene, kirschbetonte Nase, dazu nasser Stein, sehr klar und kiihl, aber mit einer reifen, fast
siifen Frucht. Baut dann am Gaumen erstaunlich viel Druck auf, bleibt aber stets gut balanciert und
hat eine schone Frische am Gaumen. Schone Linge. gibt diesmal richtig Gas. 94+/100 Th.
Exzellenter Wein.

Tag 2: Zu dunklen Kirschen gesellen sich Heidelbeeren, dazu kommt eine knackig frische, aber
keinesfalls beilende Llicorella Mineralik, die dem Wein ungeheure Frische, aber zugleich auch
einen tollen Trinkfluss mitgibt. Immer noch auffillig schone Lange. Der Wein bestétigt den



Eindruck des Vortages. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3: Er steht wie eine Eins im Glas — unveridndert exzellent. 94/100 Th.
(03/2013)

Tag 1: Superoftene Nase, sehr dunkel. Schwarzwilder Kirschtorte und Kakao, am Gaumen eine
tolle MineralikUppige 2007er Aromatik. Dieser Wein scheint sich von Flasche zu Flasche zu
steigern. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 2: Manifestiert sich, super offene Nase, trinkig und mit schoner Mineralik. Schlie3t an Tag 1 an
und zeigt ein sehr gutes PGV. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3: Unverdndert zum Tag 2. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.
Tag 4: Unverdndert — 94/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 5: Baut ein wenig ab, beim letzten Glas zeigt er erste oxydative Noten.
92/100 Th. Sehr Guter Wein.
(08/2013)

15°; 40% Grenache, 35% Cabernet Sauvignon, 20%, Merlot, 5% Syrah; Im Prozel3 der
Zertifizierung als 6kologischer Wein.

Tag 1 (offen): Dunkle Aromatik, aber noch recht verschlossen. Offnet sich mit Luft langsam. Am
Gaumen dunkle Frucht, viel Brombeere und noch mehr Schiefer. Sehr frisch und lang anhaltend.
Krauter, Kirschen und Schiefer im Nachhall. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 4: Unverdndert mit dunkler Aromatik. Schone kiihle Minralik. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.
Tag 6: Noch immer viel Mineralik. Viel Biss, viel Kirsche. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Blind am 18.12.: Fruchtbetonte, recht offene Nase, am Gaumen deutlich komplexer, recht wiirzig,
sehr kiihl und nobel, ein schoner Nachhall und noch viele Tanninreserven. Macht viel Spal.
95+/100 Th. GroB3er Wein.

Offen am 22.12. (Platz 10 in der Blindverkostung): Offene und durchaus tippige Nase, sehr
ausgewogen am Gaumen, voll und mit viel Frische, ein schoner Kirschmix, sehr saftig. Tolle
Mineralik. Ein Wein mit einem tollen Preis-Genuss-Verhéltnis, der sich insgesamt hervorragend
entwickelt hat. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

(11-12/2014)

Tag 1 (offen): Sehr dunkles Kardinalsrot. Leicht offene, dunkle Nase. Schwarzkirsche, Holunder,
Brombeere und viel Schiefer. Sehr frisch, ausgewogen und von guter Lange. 93+/100 Th.
Exzellenter Wein.

Tag 4 (offen): Mineralisch, Kirschen und dunkle Frucht, intensiv am Gaumen. Legt zu. 94+/100 Th.
Exzellenter Wein.

Blind Runde 1: Leicht offene Nase, Macht mit Luft immer mehr auf, ist fruchtbetont und etwas
kantig. Noch viele Tanninreserven. 91+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Blind Runde 2: Fiilliger und iippiger als in der ersten Runde. Legt deutlich zu, ist sehr ausgewogen
und gefilliger, weniger kantig, aber mit guter Mineralik. 93+/100 Th. Exzellenter Wein. (04/2016)



Runde 1 (blind): Dunkles Kardinalsrot mit schonem Funkeln. Erst leicht offene Nase, dunkel und
mineralisch, Kirschkerne. Wirkt kiihl und noch verschlafen, macht aber mit Luft langsam auf. Am
Gaumen Siuerliche Beerenfriichte und Schattenmorellen, viel Schiefer. Hintenraus Milchkaftee auf
warmer Schieferplatte, mittlerer Korper, noch etwas Tannin und viel Grip. Steinwein. Ausgewogen.
Sehr direkt. Frucht und viel Schiefer. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Runde 2 (blind): Ist heute in der Nase deutlich offener, am Gaumen aber bleibt er nach wie vor der
Steinwein. Baut ingesamt mehr Druck auf als am ersten Tag, wird expressiver, ohne seinen
Charakter zu leugnen. Schoner kirschig — schiefriger Nachhall, durstloschend. Gewinnt daher
insgesamt dazu. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Runde 3 (offen aus der Miniflasche): Noch immer ein Steinwein, Kirsche und Schiefer.
Durstloschend. Aber weniger expressiv als in der 2. Runde. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.
(10-11/2017)

Runde 1 (blind): Etwas verhaltener zu Beginn, sehr feine Aromen, rote Friichte auf Schieferbett.
Animierend. Dreht mit Luft michtig am Rad, dann auch schwarze Frucht, Mandeln. Graphitnoten.
Am Gaumen betorende Sauerkirsche, schone Harmonie, feine Mineralik. Viel Spal3 im Glas.

91+ VP

Runde 2 (blind) Deutlich offenere Nase, betérende Mineralik, sehr animierend.
Am Gaumen sehr Schiefer-mineralisch, Sauerkirsche, hatmonisch, feine Linge mit hervorragendem
Trinkfluss. Insgesamt verbessert - erhohe auf 92+ VP

Runde 3 (offen aus der Miniflasche) Offene und betdrende mineralische Nase.
Am Gaumen dichte Schiefer-Mineralik, harmonisch und schon zu trinken. 91 VP
(10-11/2017)

Cesca Vicent; 2008 rot;

Blind 1. Tag: Intensive, lippige Nase, rotfruchtig mit sehr viel Schiefer, wirkt mit einer Kompottnote
auch etwas warm, insgesamt voller in der Nase als viele Mitbewerber.

Am Gaumen elegant und ausbalanciert, im Abgang die volle Breitseite Schiefer. Zeigt noch etwas
die Krallen. Schone Anlagen, aber noch unfertig. Wiirde mich nicht wundern, wenn wir hier den
Manyetes oder den Solertia hitten. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Blind 2. Tag: Offene Nase, der klassische Schiefer — Kirschen — Mix, am Gaumen klar und
fruchtbetont, recht einfach gestrickt und mit Schieferstaub bedeckt. Sehr gut, aber keinesfalls von
speziellem Charakter. Trinkig, aber die noch gute Sidure im Abgang verrét noch Potential.

92+/100 Th. Sehr gut.

3. Tag (offen verkostet): Sehr offene Nase und heute ebenfalls deutlich trinkiger und auch mit
einigen aromatischen Spitzen gespickt. Stilistisch schon wie am Tag zuvor. Gefallt und liberzeugt
durch sein PGV. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

7. Tag (offen verkostet): Immer noch mit schonen aromatischen Spitzen, unverdndert zur letzten
Runde. Macht sehr viel TrinkspaB fiir relativ kleines Geld. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

10.Tag (offen verkostet): Wird sogar noch etwas voller, zeigt sich aber auch mit sehr viel Frische
und einer SteinbeiBermineralik. Uberzeugt noch ein wenig mehr. Viel Potential. 94+/100 Th.
Exzellenter Wein. (07/2011)



Cesca Vicent (roter Rock); 2009 rot;

Neuer Wein von der Mutter des Priorats im Joven-Stil ohne Fassausbau.

Nicht all zu dunkle Farbe, eher Kardinalsrot mit schonem Funkeln

Sehr mineralische, wiirzige Nase, warmer Schiefer, auch recht tief. Ein kleiner, sehr ansprechender
Nasenwein, der sich durchaus kimpferisch aufbaut. Am Gaumen sehr kréftig, tippig und fiillig mit
einer leicht dezenten Sii3e, nichts Aufdringliches. Viel Power fiir einen Basiswein, alles gut
balanciert. Sehr jung, aber mit guten Anlagen. Sehr guter Wein.

92+/100 Th.

Am 3. Tag noch immer eine offene und animierende Nase, die heute mehr auf der rotfruchtigen
Seite steht. An der Nase mehr Himbeere, am Gaumen eher Erdbeere — generell Schiefer. Schone
Frucht und Frische. Gut balanciert und trinkig. Sehr gute 92+/100 Th.

Nach vier Tagen immer noch ausgewogen und rund, rotfruchtig und mit schoner Mineralik Sehr
guter Wein.92+/100 Th. (06/2011)

Cesca Vicent (blauer Rock); 2009 rot;

Gleiche Cuvée wie der rote Rock, aber im gebrauchten Fass ausgebaut. Ebenfalls nicht zu dunkel in
der Farbe, durchscheinendes tiefes Kardinalspurpur mit schdnem Funkeln, in der Nase ein wenig
verschlossener als der rote Rock. Macht am Gaumen sehr viel SpaB3, gutes, korrektes PGV. Mit
etwas Luft 6ffnet sich die Nase, das dezente Holz ist noch leicht prisent, es ist aber kein Biberwein.
Auch am Gaumen etwas weniger iippig als der rote Rock, etwas ernsthafter und zugeknopfter. Sehr
rund ohne Ecken und Kanten, brav und gefillig. Spamacher. Etwas schiefriger Abgang, ein mit
Schieferplatten gedecktes Holzdach. Insgesamt gut im Schnitte der sehr guten Basisweine. 91+/100
Th.

Am 3. Tag eine dunkle, offene und intensive Nase, in der heute likdrige Noten hervorstechen. Am
gaumen kréftig und voll, die Nase bestdtigend. Samtenes Tannin, schone Lange. Sehr guter Wein.
91+/100 Th.

Nach vier Tagen sehr dunkel wirkend, dazu ein etwas leicht bitterer Ton nach Bittermandelaroma
und dunkler Schokolade. 91+/100 Th. (06/2011)+

Vell Segle XX; 0.J. rot — siif;
16°; 2011 abgefiillt; Flasche 137 von 270; 100% Grenache aus der Lage Mas d” en Corral; 10 Jahre
ausgebaut in Fassern aus franzosischer Allier Eiche, Kirsche, Kastanie und Akazie.

Blind 1. Tag: Helle gealterte Farbe, oxydative Noten, erinnert an alte Weine aus Maury, Ankldnge
an Himbeerlikor, Trockenfriichte, Schlehen — Ebereschen - Sanddornlikor aber auch an alten
Girkeller. Am Gaumen ein perfekter Zauberstoff, ein Traumwein, der nicht von dieser Welt kommt.
Ich mochte gefiihlte 100/100 Th. vergeben, finde aber minimale Abziige und komme rechnerisch
auf 99+/100 Th. Ein Weltklassewein, hinter dem ich den neuen SiiBwein von Cesca Vicent vermute.

Blind 2. Tag: Wo, wenn nicht hier,
wann, wenn nicht jetzt,

wer, wenn nicht wir

100/100 Th.

Offen 10. Tag: Nach wie vor ein alle Sinne betdrender duBerst vielschichtiger und aromenreicher
StiBwein mit viel Stoff zum Diskutieren und Sinnieren. Hedonistisch, philosophisch und sinnliche



Verfiihrung pur. Das ist der Gipfel des SiiBweinkdnnens bei Vin Doux Naturels, dessen Schema er
in seinem Ausbau folgt. Besser geht nicht, nur anders. 100/100 Th.

Offen 11. Tag: Auch in der letzten Runde nach 11 Tagen brennt hier nichts an. Ein sehr seltenes
hohes Vergniigen. Weine dieses Stiles kann man nicht besser machen.
100/100 Th. Perfekter Genusswein. (07/2011)

Cabaler;weill
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Moderne Edelstahltanks bei Cesca Vicent Robert. | (TH)
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Fass- und Flaschenlager. Muss da wirklich verkauft werden? (TH)



