El Lloar

Miguel Torres Weine im Fiihrer:
Finca La Solteta s/n Salmos 2005 rot 93
El Lloar Salmos 2007 rot 92
Perpetual 2007 rot 96
Telefon: 628025343 Salmos 2008 rot 92
Fax: ? Perpetual 2009 rot 96
Salmos 2010 rot 91
Web: www.torres.es Perpetual 2010 rot 95
Salmos 2011 rot 92
Perpetual 2011 rot 95
Mail: jforaster(@torres.es Secret del Priorat 2011 rot-siif3 97
Salmos 2012 rot 92
Perpetual 2012 rot 96
Salmos 2015 rot 92
Perpetual 2015 rot 95
Mas de la Rosa 2016 rot 97
Winzer / Onologe:

Mireia Torres; Jordi Foraster

Bereits 1996 kaufte Miguel Torres 100 ha. Rebland um das noch vertrdumte Dorf El Lloar und in
Porrera auf. Davon entfallen 70 ha. auf die 530 m hoch gelegene Lage Giberga bei Porrera.
Angebaut werden Syrah, Carignan und Grenache Noir.

Zunichst wurde eine provisorische Kellerei genutzt, um die ersten Jahrginge 2005 bis 2007 zu
vinifizieren, inzwischen ist das etwa 3 Millionen Euro teure Kellereigebdude mitten in dne
Weinbergen von El Lloar fertig, welches vom Architekten Miquel Espinet entworfen wurde.
Genutzt werden hier geméf des Torres Engagements fiir die Umwelt erneuerbare Energien, dazu
wurden Solar- und Photovoltikanlagen installiert, um eine Unabhéngigkeit in der Strom- und
Wirmeversorgung zu garantieren. Ein 40 Kubikmeter groler Regenwassertank gehort ebenfalls zur
Ausstattung.

Im Inneren befinden sich je 8 Tanks & 5.000 und 10.000 I als Gértanks und ein 10.000 1 sowie ein
30.000 1 Tank zum Verschneiden und Stabilisieren der Weine. Der Fasskeller hat eine Kapazitit von
1.000 Barriques.

Lange Zeit war es ruhig, nur Vermutungen geisterten durch die Welt der Weinliebhaber. Im Mérz
2007 wurde das Geheimnis endlich geliiftet und der Torres — Prioratwein présentiert.

Der Salmos bleibt nur 9 Monate in franzdsischem Holz. Entsprechend gibt er sich fruchtbetont und
modern. Er besteht aus Grenache Noir, Syrah und Carignan, fast 100.000 Flaschen werden jéhrlich
produziert. 2005 war der Erstlingsjahrgang.

Der Perpetual — Salmos soll zu einem Flagschiff der Region werden und ist eine Reserva, nur aus
Grenache und Carignan bestehend. Dieser 2005er Wein wurde im Sommer 2008 mit insgesamt
6.348 Flaschen herausgebracht. Er soll an die grofen lagerfahigen und traditionellen Weine des


http://www.torres.es/
mailto:jforaster@torres.es

Priorats erinnern, ist aber auch jung bereits zuginglich. Nach Abschluf3 der Girung verbrachte der
Wein 16 Monate in neuen franzosichen Barriques und wurde am 30.04.2007 in Flaschen gefiillt.

Gegenwirtig « bastelt » man auch an einem Siiwein. Das Etikett wurde uns schon gezeigt, zu
verkosten bekamen wir ihn dann zur Fira 2018 erstmals

Verantwortliche Onologin fiir die Prioratweine des Torres-Imperiums ist Mireia Torres in fiinfter
Generation der bedeutenden Winzerfamilie.

Seit Ende 2008 steht die neue Kellerei nahe des Dorfes El Lloar Besuchern offen. Eine
Besichtigung der Weinberge und des Kellers ist nach vorheriger Vereinbarung moglich. U.a. wird
Englisch und Franzosisch gesprochen.

Kosten und kaufen kann man die Weine aber auch in der Torres Weinbars in Vilafranca del Penedés
Zu kaufen bekommt man sie aber auch in den Weingeschéften vor Ort.

Weine:

Salmos PG:2
Perpetual PG:3
(Mas de la Rosa) PG:?
Secret del Priorat (rot-siif3) PG:?
Verkostungsnotizen:

Salmos; 2005 rot;

Schone Frucht, etwas zu modern und gefillig, ein siiffiger Wein im Joven-Stil, mit 20 € allerdings
arg teuer. Sehr gute 88-90/100 Th. sind zwar drin, aber fiir das Geld erwartet man weit mehr als
einen Spall machenden "Saufwein", von dem man gern, aber gedankenlos ein Glas mehr trinkt. Nun
gut, immerhin bringt es schon der Erstjahrgang auf 70.000 Flaschen, von den Grof3en existieren
meist weniger als ein Zehntel.

90-92 VP (05/2007)

14,5°;

Runde 1 (blind): Schwarzrot. Dunkle sexy Nase, was fiir ein Biest. Baut sich mit Luft im Glas
immer mehr auf. Am Gaumen metallisch — mineralisch und explosiv — ganz pur und rein. Baut
Druck auf, kein Weicheierwein, aber wie gut am Gaumen. Gibt die stramme Handkante und
streichelt hinterher. Gro3es Kino. Toller intensiver und packender Nachhall. 96+/100 Th. GrofBer
Wein.



Dichte Frucht, feine Schokolade, sehr betorende Nase. Am Gaumen sehr mineralisch, feine Frucht,
Vollmilchschokolade. Bleibt sehr lange am Gaumen haften. 93+ VP

Runde 2 (blind): Wirkt heute in der Nase entwickelter und fast etwas gekocht. Am Gaumen bleibt
die Minaralik stehen, dazu dunkle Frucht und Schokolade, dennoch nicht mehr so begeisternd wie
in der ersten Runde. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Feine Zartbitterschokolade an der Nase, betorend. Am Gaumen frisch, mineralisch, zupackend,
bleibt schon am Gaumen haften. 93+ VP

Runde 3: Unverdndert zur 2. Runde. Macht noch immer sehr viel Spal3. 94+/100 Th. Exzellenter
Wein

Wow, sehr anspringende betérende Nase, Kaffee, Zartbitterschokolade. Frisch und sehr ausgewogen
am Gaumen, mineralisch mit feinem Extrakt. Sehr gut! 94+ VP
(10-12/2015)

Salmos; 2007 rot;

Dunkle, etwas geheimnisvolle Nase. Ein gut zu trinkender Wein mit viel Frucht, modern und
international. Aber damit ist er auch austauschbar — er will gut sein, aber wenig Charakter zeigen.
92/100 Th. (05/2009)

Perpetual; 2007 rot;

35% Grenache, 65% Carignan und damit im besten Sinne klassisch. Nach dem Salmos ein
iiberraschend guter und groBer Spitzenwein aus dem Hause Torres. Eigentlich aber genau dass, was
man erwartet, denn der Name Torres hat durchaus Klang fiir Spitzenqualitdten. Ein waschechter
Priorat und ebenso mit seiner tollen Siile-Sdure Balance ein Muster seines Jahrgangs. Schone
Lange. 96+ Th.

Sehr elegante und vielschichtige Nase. Am Gaumen sehr ausgewogen und sehr elegant. Schones
und betdrendes Mundgefiihl mit lang anhaltendem Abgang. Mit diesem Wein gelingt Torres der
Einzug in die Topweine des Priorat. Chapeau!

96+ VP (05/2009)

Offene Nase, in der frische schwarze Friichte dominieren, am Gaumen Schwarzkirsche, Kirschlikor
und eine leichte Mineralik. Ein tiefer und komplexer Welktklassewein, den man anstelle eines
Desserts genieBen sollte. 97+/100 Th.

94+ VP
(05/2010, Fira - Jahrgangsprobe)

Salmos; 2008 rot;
Nase nach warmem Brombeerlikor, auch am Gaumen etwas gekochte Noten, erneut eine siiflliche
Brombeerfrucht. Fiir den Jahrgang vielleicht ein wenig untypisch.

Sehr gute 91+/100 Th.

92+ VP
(05/2010, Fira — Jahrgangsprobe)



Perpetual; 2009 rot;

Erste Flasche mit leichtem Kork. zweite Flasche: Am Gaumen sehr ausbalanciert, schon sehr schon
zu trinken, aber auch ohne jegliche Ecken und Kanten. Sehr ausgekliigelt, glatt und damit etwas
kommerziell, aber auf sehr hohem Niveau. Gute Komplexitit. Jetzt von den drei vorgestellten
Jahrgingen am Besten zu trinken. 96+/100 Th. GroBler Wein.

(05/2014 — Tast des Mines)

Salmos; 2010 rot;

50% Carignan, 30% Grenache, 20% Syrah. Noch im Fass. Sehr schone Frucht, momentan noch ein
wenig unbalanciert am Gaumen — geht man der sehr schonen Nase nach, konnte da noch deutlich
mehr herauskommen. Fiillig und spendabel. Derzeit 91+/100 Th. Sehr gut.

(05/2012 — beim Tast Professional in Marca verkostet)

Perpetual; 2010 rot;

90% Carignan, 10% Grenache, alles alte Reben. 14 Monate in 100% neuem Holz, grade vor
Kurzem abgefiillt. Schone offene und ansprechende Nase, sehr nobel und dunkel, gut gemeisterter
Jahrgang mit einer Explosion der Aromen am Gaumen und kréftiger, noch etwas spitzer Llicorella
Mineralik. Sehr schone Zukunft. Braucht noch Zeit. 95+/100 Th. Gro8.

(05/2012 — beim Tast Professional in Marca verkostet)

Jahrgangstypisch recht verschlossen in der Nase, 6ffnet sich mit viel Schwenken etwas. Am
Gaumen besser, leicht und mit gutem Tannin, auch hier der Typizitit des Jahrganges entsprechend.
Zeigt mehr Eleganz als Kraft und dazu eine burgundische Tiefe. Will aber noch Zeit im Keller,
bevor der Spal richtig los geht.94-95+/100 Th. Exzellenter bis Grofer Wein.

(05/2014 — Tast des Mines)

Salmos; 2011 rot;

Sehr klare kirschige Frucht, klare Mineralik und eine gute Portion Tannin. Gut gemanagt, dennoch
merkt man ithm seine Einfachheit an. Baut sich am Gaumen durchaus etwas auf. Sehr solider Wein.
92+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Schone Wiirze, rund und harmonisch, etwas gefillig, aber sehr schon zu trinken. 92 VP
(05/2013 — Tast de Professionals)

14,5°; 55% Carignan, 30% Grenache, 15 % Syrah
Duftend, ausgewogen und elegant in der Nase, sehr klar auf Schiefer und Kirschen definiert am

Gaumen, insgesamt tiberzeugend. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.
(05/2014 — im Weingut)

Perpetual; 2011 rot;

Tiefe und offene Nase, wunderbar wiirzig und ansprechend. Erneut ein sehr solider und gekonnter
Wein.Seh schone Mineralik und viel Tiefe auch am Gaumen. Bislang einer der kriftigsten Weine
der Verkostung des 2011er Jahrgangs — aber er ist nicht so massiv, dass man keinen Spafl mehr
daran hat. 96+/100 Th. GroBer Wein.

Powernase, am Gaumen dicht, sii8 und relativ fett. Ein kompletter Nachtisch. 94+ VP
(05/2013 — Tast de Professionals)



15°; 90% Carignan, 10% Grenache.

Sehr offene, dunkle Schokonase. Am Gaumen sehr voll, mit sehr reifer Frucht und gutem
Tanninmanagement. Alles schon ausgeglichen. Einer der besseren Weine des Jahrganges.
96+/100 Th. GroBer Wein.

(05/2014 — Tast des Mines)

StiBe, reife Frucht, sehr nobel bereits in der Nase, auch der Gaumen 148t nicht zu wiinschen {ibrig.
Sehr elegant und tief. 96+/100 Th. Grof3er Wein.
(05/2014 — im Weingut)

Secret del Priorat; 2011 rot — siif};

50% Grenache, 50% Carignan aus iiberreifen Trauben, naturbelassener Siifwein ohne Abstoppen
der Gérung oder Zusitze, ausgebaut wie ein Rancio im Glasballon und dann im grof3en Fass, 90 g
Zucker, nur 14° Alkohol. Sehr schon zu trinken, sehr ausbalanciert, erinnert stilistisch ein wenig an
Maury Vintage. Sehr rund, macht sehr viel Spa3 und ist auch ein SiiBwein zum Essen (Ente mit
Kirschen oder Feigen z.B.). 97+/100 Th. Weltklassewein.

Natiirlicher SiiBwein, nicht mit Alkohol abgestoppt. Sehr feine Nase, am Gaumen feine
Rancionoten, genial zu trinken. 96+/100 VP
(05/2018)

Salmos; 2012 rot;

Offene Schokoladennase, frisch und geradeaus., nicht die gro3e Tiefe zeigend, aber sehr schon
trinkbar. Seri0s, gradlinig, frisch und viel versprechend, rund und mit gutem Potential. Vielleicht
der beste Salmos bislang? 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

(05/2014 — Tast de Professionals)

Dunkle Nase, wiirzig und krautrig, Wirkt am Gaumen etwas zu voll und zu wuchtig, ,, old style,
overdone®. Zeigt sich, als wére er ein wenig aus der Zeit gefallen. Vielleicht aber nur eine dumme
Phase? Mit Wohlwollen 90+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(05/2015)

Perpetual; 2012 rot;

Deutlich komplexer und tiefer als der Salmos, sehr rund, schone Nase. Macht wie immer viel SpaB.
96+/100 Th. Grofer Wein.
(05/2014 — Tast de Professionals)

Viele Kriuternoten, ebenfalls voll am Gaumen, aber schon deutlich einladender und ein bisschen
eleganter als der einfache Salmos. Wird mit Schwenken komplexer. Sehr kraftbetont, ziemlich
einnehmend. Schokolade und dunkle Frucht fallen auf. Wirkt etwas ménnlich und 148t ein wenig
Eleganz vermissen, der Boxer Typ. 95+/100 Th. GroBer Wein.

(05/2015)

Salmos; 2015 rot;
Sehr schon und rund, gute Mineralik. Nicht so iiberméBig viel Tannin, mineralisch und fruchtig am

Gaumen, macht durchaus Spal3. Auf jeden Fall einer der besseren Salmos-Jahrginge. Kann man
haben. 92-93+/100 Th. Sehr Guter bis Exzellenter Wein.



Fein, dicht, schone Wiirze, feine Lange. 92+/100 VP
(05/2018)

Perpetual; 2015 rot;

80% Carignan, 20% Grenache, die Reben sind dlter als 80 Jahre. Eine sehr offene Nase, insgesamt
etwas finessebetonter und mit sehr schoner dunkler Frucht. Am Gaumen sehr tief und mit
explosiver dunkler Aromatik, sehr schone Balance, von Nichts zu viel. Macht Spal3. 96+/100 Th.
Grol3er Wein.

Sehr feine Nase, dicht und sehr mineralisch am Gaumen, schone Balance, feine Liange. 94+/100 VP
(05/2018)

Torres; (Mas de la Rosa); Priorat — El Lloar; 2016 rot;

80% Grenache, 20% Carignan aus der 600 m hohen Einzellage Mas de la Rosa in Porrera,
Nordhang. 2.100 Flaschen, erster Jahrgang. Der korrekte Name des Weines steht noch nicht fest. In
groBen Fissern ausgebaut. Schoner offener Duft. Sehr gut balanciert, relativ weiblicher Wein, sehr
schone Tiefe und Eleganz, man merkt den hohen Grenacheanteil. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Schone offene und elegante Nase, am Gaumen sehr elegant, dicht, sehr feines Tannin, frisch, sehr
gut. 97+/100 VP
(05/2018)



Priorat

Denominacion de Origen Calificada

Salmos; rot
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Wir sind unterhalb der Felsen von La Figuera, auf denen sich oben einer der Pater (TH)
Weinberge von Ficaria Vins aus dem montsant versteckt.
A

Aber auch zum Montsant-Felsriegel konnen wir hiniiber schauen. (TH)



Genug “Wildnis”ist aber auch noch ringsum zu finden.

Obwohl man auf die Produktion grof3erer Mengen ausgerichtet ist, gibt es jede Menge (TH)
kleinerer Tanks, um nach Sorten und Parzellen getrennt ausbauen zu kdnnen.




u
==
| —
-
e
Pl
. [y
|| e——
| —
o —
.
| —
—

Torres hat eine hochmoderne Selektiermaschine, in der die Trauben gescannt werden und
dadurch verlesen. Das spart das aufwéndige manuelle Selektieren am Selektiertisch.
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Bei der Fiihrung im Mai 2014 bekommen wir alles gezeigt.




Besonders beeindruckend ist der recht riesige Fasskeller.

Salmos iiber Salmos und dagegen “nur ein bisschen” Perpetual liegt hier.







(KPW)



