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Weine im Fiuhrer:

Negre de Negres 2006 rot
Negre de Negres 2007 rot
Somni 2007 rot

Negre de Negres 2008 rot
Somni 2008 rot

Gotes 2009 rot

Negre de Negres 2009 rot
Somni 2009 rot

Tros del Clos 2009 rot
Gotes 2010 rot

Negre de Negres 2010 rot
Somni 2010 rot

Tros del Clos 2010 rot
Gotes 2011 rot

Negre de Negres 2011 rot
Somni 2011 rot

Tros del Clos 2011 rot
Gotes del Priorat 2012 rot
Negre de Negres 2012 rot
Somni 2012 rot

Tros del Clos 2012 rot
Gotes Blanc 2013 weil}
Somni 2013 rot

Tros del Clos 2013 rot
Gotes Blanques 2014 weil3
Gotes 2014 rot

Negre de Negres 2014 rot
Somni 2014 rot

Tros del Clos 2014 rot
Gotes Blanc 2015 weil}

4 Gotes 2015 rot

Gotes 2015 rot

Instabile 2015 rot

Negre de Negres 2015 rot
Somni 2015 rot

Tros del Clos 2015 rot
Vimut 2015 rot

Gotes Blanc 2016 weil}

4 Gotes 2016 rot

Gotes 2016 rot

Negre de Negres 2016 rot
Gotes Blanc 2017 weily
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Winzer / Onologe :
Alfredo Arribas; Joan Asens, Luis Otero

Der Architekt Alfredo Arribas aus Barcelona hat sein ambitioniertes Priorat - Projekt 2001
gegriindet.

Das alte Mas de Portal, der Namensgeber seines Weingutbesitzes, befindet sich zwischen Bellmunt,
Lloar und El Molar.

Alte Terrassenweinberge wurden hier restauriert, man greift auf alte Rebbestdnde (Grenache und
Carignan) zuriick und experimentiert mit neuen Pflanzungen, wie zum Beispiel von Mourvedre,
Pinot Noir, Nero d” Avola und Touriga Nacional. An einem Costershang in Richtung Gratallops
entwickelt sich die Syrah seit 2006 sehr gut. Die inzwischen bedeutendsten Rebsorten bei Portal del
Priorat sind der Reihenfolge nach Grenache, Carignan, Syrah, Cabernet Franc und Monastrell
(Mourvedre).

Das Puzzle aus Weingérten und Wildern, gréBBtenteils in einem Stiick um ebenjene Ruine des Mas
de Portal ist laut Alfredo Arribas ein ,,project in motion®. ,,We follow the wine* — die Qualitit der
Ergebnisse der verschiedenen Pflanzungen wird entscheiden, welchen Weg man in Zukunft hier
verfolgt. Auf jeden Fall hat man sich fiir den 6kologischen Weinbau und die Achtung der
Biodynamik entschieden.

Das Clos de Portal umfasst inzwischen 40 ha Land gegeniiber der Furt {iber den Siurana Fluss bei
der Kreuzung der kleinen Straflen El Masroig — El Lloar und El Molar — Bellmunt und in diesem
Bereich beiderseits der Strale nach El Molar hoch. Inmitten urwiichsiger Vegetation sind kleine
Parzellen mit Reben eingestreut, insgesamt 14 ha., davon etwa die Hélfte in Terrassen, die andere
Hilfte in Costers Form. Besonderen Wert legt Alfredo Arribas auf die Erhaltung des 6kologischen
Gleichgewichts — auch bei ihm ist Biodiversitét ein gelebtes Credo. Insofern passte er sich mit
seiner Philosophie sofort in die Gruppe der elitdrsten Prioratwinzer ein.

Die Weinberge liegen auf derselben Hohe wie Gratallops, aber durch den Einfluss des Ebro — zu
dem man fast einen offenen Blick hat, ist es hier deutlich warmer. Die Boden sind zum Grof3teil
Llicorella, aber es gibt auch lehmige Schwemmbdden.

Gelesen wird von Hand in mehreren Lesedurchgidngen, um die optimale Reife der Trauben zu
erreichen. Es wird bereits in den Parzellen rigoros selektiert. Verarbeitet werden nur eigene
Trauben, es wird nichts zugekautft.

Mitten in den Weinbergen wurde ein nach Auflen sehr schlichter, aber innen sehr moderner und
funktioneller Keller errichtet, der sich sehr gut in den Berg integriert. Fiir den Bau wurden nur
Naturmaterialien ,,von vor Ort* genutzt, alle benétigte Energie wird hier direkt gewonnen, es wird
keinerlei Energie von Aulen zugefiihrt. Das Bauwerk ist ein hervorragendes Beispiel fiir
okologischen Bauen.

Bis zu 50.000 Flaschen konnen hier jahrlich produziert werden. Normalerweise wird jede Sorte
getrennt ausgebaut, aber wenn zwei Sorten im selben Reifezustand sind, wird auch schon mal
experimentiert, um zu sehen, wie sich beide miteinander ,,vertragen®.

Der Onologe Richard Rofes, bekannt durch seine Arbeit in der Kooperative in El Masroig,
komplettierte in den ersten Jahren als Hauptverantwortlicher das Team um die jungen Wilden wie
Sandra Bravo ( damals Verantwortliche im Weinberg) oder Luis Otero (Onologe fiir die
Prioratweine). Auch der australische Onologe Stephen Pannell gehérte in den ersten Jahren zum



Team. Der Weinbau ist von Beginn an biologisch orientiert.

Aktuell ist Joan Asens (den wir von Alvaro Palacios als Onologen kennen) der technische Leiter
und verantwortliche Onologe, nachdem Richard Rofes den Celler d” Scala Dei iibernommen hatte.

Der erste Prioratwein — der Negre de Negres 2006 kam im Sommer 2008 heraus. Er stammt von bis
zu 5 Jahre alten Reben (40% Grenache, je 20% Cabernet Sauvignon, Syrah und Carignan). Die
Hénge sind nach Osten, Siiden und Westen ausgerichtet. Der Wein wurde iiber 12 Monate in neuen
Barriques aus franzosischer Eiche ausgebaut.

So richtig losgelegt wurde jedoch erst mit dem 2007er Jahrgang. Heute ist der Negre de Negres der
Wein von den am Beginn der Lese geernteten Trauben — in seinem Charkater meist freimiitig, offen
und rund. Die Jahrgéinge 2007 bis 2009 lagen jeweils 14 Monate im Barrique, der 2010er nur 12
Monate.

Der grofle Wein aus dem Clos Portal namens Somni 2007 kam im Friithjahr 2009 auf den Markt.
Der Wein sollte zunéchst nur Clos Portal heiflen — er stammt vom gleichnamigen Weinberg,
zwischen 200 und 300 m hoch gelegen und mit in 2007 bis 5 Jahre alten Syrah, Carignan und
Grenache-Stocken bepflanzt. Der Wein wird {iber 14 Monate in neuem franzdsischen Holz
ausgebaut. Aufgrund des traumhaften Weines bereits in seinem ersten Jahr nennt sich der Wein nun
« Somni ». Hierfiir werden die spéter gelesenen Trauben verwendet, die konzentrierter und reifer
sind und dem Wein seine unvergleichliche Tiefe mitgeben.

Auf der Parzelle Tros del Clos finden wir 1911 gepflanzte Carignan. Dieser Weinberg gehort zu den
auflergewohnlichen Weinlagen — fiir die Gegend um EI Molar sehr hoch gelegen, beeindruckt er mit
seinem blanken Schieferfels und den alten windschief geduckten Rebstocken. Hier weht es in aller
Regel immer etwa mehr als anderswo in der Nachbarschaft — das verleiht dem Wein eine noble
Kiihle. Das im Februar 2009 verkostete Muster des 20008ers aus diesem altehrwiirdigen Weinberg
war bereits viel versprechend. Mit dem Jahrgang 2009 kam dieser 100%ige Carignan erstmals auf
den Markt.

Auch dieser Wein wird iiber 14 Monate im Barrique aus franzosischer Eiche ausgebaut.

Neben diesen groflen Erlebnis-Weinen gibt es seit dem Jahr 2008 auch noch einen neuen kleinen
Basiswein mit dem Namen Gotes. Ein ehrlicher fruchtig — mineralischer Wein, 2008 aus Grenache
und Carignan erzeugt. Seit den Folgejahren bereichert etwas Cabernet die Cuvée, die in der Regel
11 bis 12 Monate im Fass ausgebaut wird. Auch hier wird ausschlieBlich franzosische Eiche
verwendet.

Inzwischen gibt es insgesamt vier Gotes Weine, nach dem Gotes, der heute priziser Gotes del
Priorat genannt wird, gibt es einen Gotes del Montsant aus den neuen Montsant-Projekten, dazu
einen weillen Gotes Blanc aus dem Priorat und den 4 Gotes aus dem Priorat, in dem sich vier
verschiedene Grenache — Klone wiederfinden.

Mit dem 2015er Jahrgang werden aullerdem noch vorgestellt : Instabile — ein ungeschwefelter Vi
Naturel und Vimut — ein oxydativ ausgebauter Aperitiv — Wein ganz im alten tradidionellen Stil des
fritheren Priorats.

Alfredo Arribas ist ein sehr umtriebiger Kunstliebhaber, wie er ja auch als Architekt selbst Kiinstler
ist — wen verwundert es also, dass seine Weine auch als Gesamtkunstwerke gesehen werden wollen.
Die Negre de Negres, Somni und Tros del Clos ziert Jahr um Jahr jeweils ein neues Kiinstleretikett
des 1968 geborenen Gregori Saavedra. Saavedra gehort zu den 20 anerkanntesten aktuellen
[llustratoren weltweit. Zu den skurilen Zeichnungen der Etiketten gehoren aber ebenso



verschrobene, mit feinstem Humor gewiirzte kleine Geschichten, die aber auch zum Nachdenken
anregen. Geschichte, Etikett und Wein bilden hier ein Gesamtkunstwerk.

Die Kurzgechichten kann man — auch auf englischer Sprache — auf der Webseite des Weingutes
unter « 12 stories » nachlesen. Am besten sicher mit einem Glas des jeweiligen Weines — aber im g

Grunde sind die Weine schon relativ schwer zu finden, denn sie haben sich schnell Liebhaber
gemacht.

Das Team arbeitete in den ersten Jahren auch in der benachbarten DO unter dem Namen Portal de
Montsant.

Hier gab es die Montsantweine Santbru (seit 2004), Brunus (kleinerer Wein) seit 2005 und ein
weiller Wein mit dem Namen Santbru seit 2006. Ausgebaut werden die Montsantweine in dem
Keller der ehemaligen Kooperative in Marca. Der Rosé Brunus kam mit dem Jahrgang 2007
erstmals auf den Markt. Zum Jahreswechsel 2010 / 2011 gab Alfredo Arribas das Projekt Portal del
Priorat allerdings aus seinen Hianden, um sich auf Portal del Priorat zu konzentrieren.

Ganz kann er es aber immer noch nicht mit dem Montsant lassen — es gibt ein neues Projekt mit
ausgewahlten kleinen Miniparzellenweinen von ihm. Seine Alfredo Arribas Trossos — Weine sind,
man kann es sich schon denken — ebenso gesuchte und rare Weinkunstwerke aus
auBergewohnlichen Parzellen stammend.

Letztlich komplettiert eigenes Olivendl inzwischen die Angebotspalette dieser dullerst spannenden
wie auch sympathischen Winzergestalt, die aus dem Priorat inzwischen eigentlich nicht mehr
wegzudenken ist.

Mit dem Jahrgang 2013 wurde erstmals auch ein Weilwein (Gotes Blanc) aus dem Priorat

herausgebracht, die Trauben dazu stammen aus einer sehr hoch gelegenen Parzelle in La Morera de
Montsant.

Weine (nur Priorat):

Gotes PG:1
Gotes Blanc / Blanques PG:1
4 Gotes PG:1
Negre de Negres PG:2-3
Somni PG:3-4
Tros del Clos PG:4-5
Instabile PG:?
Vimut PG:?



Verkostungsnotizen :
Negre de Negres; 2006 rot;

Schwarzrot. Animierend und sehr nobel. Edelhdlzer und eine siif3e, tolle sexy Nase — das klingt nach
ganz groBem Kino. Der rassige Wein, der in der Reife ganz fiir sich alleine stehen will, wird vom
Gaumen bestétigt. Grofle Anlagen zu viel Eleganz und Klasse.

Weltklassewein 97+/100 Th.

Kirsche mit Krautern, unglaublicher Duft, verleitet ohne zu Trinken zu einer Duftkur und ldsst den
Gaumen wissern. Vielschichtigst. Am Gaumen viel Finesse, wiirzig-fruchtig, dicht, schmeichelnder
langer Abgang. 96+ VP

Das wiirdige Finale der Probe, geile, sehr offene Nase, vielschichtig — ein Paukenschlag!
Schoko und dunkle Frucht, exotisch, frisch, sehr offen, siillicher Eindruck. Dieser letzte Wein in
der Probe notigt mir noch einmal eine Weltklassenote ab — 97/100 Th.

Black Wine! Expressive, dunkler, sehr mineralische Nase. Anspringend am Gaumen, toller Extrakt,
stiBe Frucht, mineralisch. Was fiir ein Abgang. 95+ VP

Eine stifle Verfiihrung, Brombeerlikdr, sehr iippig und toll in der schonen offenen Nase wie auch am
Gaumen. Ich gebe nach langem hin- und her vergleichen mit Wein 5 erneut
98/100 Th.

Dunkle Friichte, lippige Nase. Pralles, dichtes Mundgefiihl. Macht heute eher satt. 94+ VP

Ich bestitige die 97+/100 Th. von meiner Seite. Ein Weltklasse — Einstand mit dem ersten

Prioratwein dieses auch im Montsant noch recht jungen Erzeugers — Weiter so!
(12/2008)

Sexy, sehr offen, verspielt und sich stdndig verdndernd, aber stets animierend. Rostkaffee,
Bitterschokolade und dunkle, schwarze Frucht mit kraftiger Attacke und frischer Sdure. Sehr tief
und mit langem, elegant streihelnden Abgang. Erneut 97+/100 Th. bei der Verkostung direkt auf
dem Weingut. (02/2009)

Tag 1: Likorige, sehr reiche Nase, intensiv, aber auch etwas deftig. Am Gaumen etwas Holunder
und Schokosplitter, ausgewogen und glasklar, schone Mineralik. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 2: Sehr dunkle Noten, Bitterschokolade, Kakao, kandierte Kriuter, Anis und Eukalyptus, sehr
elegant, sehr ausgewogen. Hat ebenso deutlich zugelegt. 96/100 Th. GroB3er Wein.

Tag 5: Seht dem parallel verkosteten Osmin kaum nach, hochstens ein ganz klein wenig in puncto
Tiefe und Eleganz. Meckern auf hochstem Niveau. 96+/100 Th. GroBer Wein.

Tag 8: Behauptet sich auf seinem Platz. Ausdrucksstark und sehr harmonisch.
96/100 Th. GroBler Wein.

(06-07/2013)

Negre de Negres; 2007 rot;

Anfangs verhalten, 6ffnet sich aber dann weiter und weiter mit rauchigen Noten. Zigarrenkiste mit
etwas Brombeerjoghurt.Fruchtbetonter Wein mit guter Mineralitdt und weniger heftiger Attacke als



beim 2006er. Der Punkt Kraft wird erst im Abgang aufgerufen. Etwas trocknendes Tannin. Spater
finden sich Eukalyptus und Minze, Krduterbonbons. Grof3e 95+/100 Th. — vor Ort im Weingut
verkostet.

(02/2009)

Prisentiert sich zur Fira nochmals besser als einige Monate zuvor. Elegant und exotisch. Ein
Supertraumstoff mit groBen 96+/100 Th. — und das ist « nur der Kleine »...

Schon die Nase verheisst Grof3es. Betorende Frucht und Mineralik, die sich am Gaumen fortsetzt.
Zupackend und fordernd mit schoner Linge. Sehr schones und stimmiges Etikett. Zum Erfolg
verdammt....ein must have. 95+ VP

(05/2009)

Bestitigt die Eindriicke, die ich bereits vor einem Jahr auf dem Weingut und letzten Mai auf der
Fira gewonnen habe. Ein groer Wein auch im zweiten Jahrgang seiner Existenz.
95+/100 Th. (02/2010)

Aus der Magnum vorgestellt. Wahnsinnig toll entwickelt, sensationell. Anspringende iippige Nase,
sehr reife, siile Frucht. Schon entwickelt am Gaumen, elegant, klar, tief und strukturiert. Schlie3t an
den groBartigen 2006er Erstling an. 95-96+/100 Th. GroB3er Wein.

94+ VP
(04/2016)

15°; vom Schieferboden, 12 Monate Ausbau im franzdsischen Fass; F1. 8.183 von 8.170 (H&4?)
Runde 1 (blind): Schwarzrot. Etwas gedeckte schwarze Nase, Leider schleicht sich auch in etwas
dumpfer Ton ein, am Gaumen eine recht siile Frucht, sehr voll und mit viel Schiefer im Nachhall,
wirkt etwas unrund. 91+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Runde 1 (blind): Sehr feine Nase, feine schwarze Frucht, Zartbitterschokolade, sehr betérend.
Am Gaumen dichte schwarze Frucht, sehr elegant mit reichlich Finesse, aber im Abgang auch
zupackend mit feinem Extrakt und Tannin. 95+ VP

Runde 2 (blind):In der Nase unveridndert, noch immer leicht gedeckelt und wie hinter einem
Vorhang. Auch am Gaumen nicht 100%ig liberzeugend, zwar eine siie typische Fruht, aber auch
eine etwas irritierende unsaubere Note. Flaschenfehler? 90/100 Th.

Runde 2 (blind): Dichte schwarze Nase, Zartbitterschokolade, betérend. Faszinierende Mineralik.
Am Gaumen dichte schwarze Frucht mit méchtigem Extrakt und toller Schiefermineralik. Sehr lang
anhaltender Abgang. Minimal irritierend im Abgang, kann ich aber ausblenden. 95+ VP

Runde 3 (offen aus der Miniflasche): Leider noch immer etwas dumpf in der Nase und am Gaumen.
Schade. Dahinter viel Frucht und Fiille. Ich vermute aber nach wie vor einen Flaschenfehler oder
eine schwache Flasche. So widerspriichlich, wie er sich zeigt, kann ich keine hohere Note geben.
90/100 Th. Sehr Guter Wein.

Runde 3 (offen aus der Miniflasche): Dichte, tief mineralische Nase, betorend. Am Gaumen hin-
und herpendelnd zwischen genialer Schiefermineralik und schwarzer Frucht, ab- und zu auch
wieder leicht storende Muffnoten, wiirde ich gerne mit einer Konterflasche liberpriifen, aber ist
leider meine letzte Flasche. Also blende ich das aus und erfreue mich an den positiven Aspekten
dieser Flasche. Mit viel Luft zeigt der Wein immer neue Facetten und begeistert mich aufs neue.
95+ VP (11/2017)



Somni; 2007 rot;

Nobler erster Eindruck mit einer Rauchernote, Zigarrenrauch, dann kommt eine iippige,
schwarzbeerige Frucht hinzu, dann Kriuter und Gewiirze, der Wein offenbart immer neue Nuancen.
Einer siilen Attacke folgt eine gehdrige Kraft, viel Bitterschokolade und eine sehr gut integrierte
Fruchtsdure. Die Lénge ist fast schon Richtung Unendlichkeit gehend. Der Wein schligt ein wie ein
erster Kontakt mit dem 1998er Muntada von Gauby in jugem Stadium. Weltklassewein.

98+/100 Th. Vor Ort beim Erzeuger verkostet.

(02/2009)

Auch dieser Wein hat nochmals zugelegt — ein emotionaler Wein, ganz nah der Perfektion.
Ein Traum (Somni auf katalan), der sprachlos macht und zu Gliickstrénen riihrt... 99+/100 Th.

Kaum zu glauben, dass es noch eine Steigerung zum NdN gibt, ein Wein der Trdume wahr macht.
Zum Meditieren. Potential. Jetzt schon ganz groB3es Kino. 97+ VP
(05/2009)

Etwas nervos derzeit, aber das ist Lampenfieber, welches auch andere Weine im Januar zeigten. Ein
kompletter Wein der Weltklasse, fiir den man sich Zeit nehmen muss. Ich bin mir auch bei der
dritten “Klein-Schluck™ Begegnung sicher, dass er zu den grofiten des Jahrganges zadhlen diirfte und
freue mich schon sehr auf eine ausfiihrlichere Beschiftigung damit. 98+/100 Th.

(02/2010)

14,5°; Trauben aus der Lage Clos del Portal; 16 Monate Ausbau in Fédssern aus franzdsischer Eiche:
2.882 Flaschen

Runde 1 (blind): Schwarzrot. Betdrend und dicht, siifle reife Frucht, alles gut ausbalanciert, viel
Kaffee und Schiefer ohne Ende. Zu Wein gewordenes Gliick. 99+/100 Th. Weltklassewein.

Rund 1 (blind): Dichte schwarze Frucht, ganz fein zerstaubter Kakao, betdrendes Nasentier, welch
unfassbare Eleganz. Am Gaumen sensationell dichte Frucht mit ganz feinem Extrakt und sehr
feinem Tannin. Ein Traum. Betoérend ohne Ende, ganz grof3es Priorat-Kino. Welch genialer
Trinkfluss . Yap - 100 VP

Runde 2 (blind): Unverdndert. 99+/100 Th. Weltklassewein.

Runde 2 (blind): Tief betdrendes Nasentier, wieder betort die schwarze Frucht, der fein zerstaubte
Kakao und die Eleganz. So dicht, streichelt die Nasenfliigel. Priorathimmel, mehr geht nicht...
Am Gaumen geniale Eleganz, ganz feine Aromen, siile Frucht, Kakao, feines Tannin, Trinkseide.
Hier ist der Name Programm, ein einziger Traum 100 VP

Runde 3 (offen aus der Miniflasche): Unverdndert. Sehr harmonisch und tief. Ein Klasse -
Erstlingswein. 99+/100 Th. Weltklassewein.

Runde 3 (offen aus der Miniflasche): Wiederum absolut geniale und elegante Nase, schlief3t an die 2
Runde an. Am Gaumen sehr fein und elegant, aber nicht mehr ganz so betdrend wie in den ersten
beiden Runden, deshalb 99+ VP

(11/2017-01/2018)

Negre de Negres; 2008 rot;

Sehr frische und dunkle Nase, am Gaumen explosiv, sehr voll, aber auch sehr ausgewogen.
Vielleicht etwas leichter als die beiden Jahrginge zuvor, aber das tut gut. GroB3er Wein. 95+/100 Th.



92+ VP
(05/2010)

Somni; 2008 rot;

Sehr anspringende und einladende Nase. Ein tiefer dunkler See der Aromen. Auch am Gaumen zeigt
dieser geniale Wein erneut Tiefe und Komplexitit, aber jahrgangsbedingt wirkt er auch leicht und
sehr frisch. Ein Wein, den ich unbedingt wieder zur Spitze des Jahrganges ziahlen muss. Weltklasse.
97-98+/100 Th.

92+ VP
(05/2010)

14,5°; Trauben aus der Lage Clos del Portal; 14 Monate Ausbau in Féssern aus franzdsischer Eiche;
F1. N° 754 von 5.808

Runde 1 (blind): Anschnallen bitte! Eine Nase, die fast Tranen in die Augen treibt. Macht
Giénsehaut und erzihlt Geschichten von wilden Leben. Am Gaumen eine sehr siiflliche Frucht,
parflimiert und extravagant, zeigt Druck und Raffinesse. Sehr charakterstark und gefestigt in seiner
Personlichkeit. Kiihl und sehr nobel. 98+/100 Th. Weltklassewein.

Dichte schwarze Frucht, frisch und sehr fein, geht mit Luft formlich durch die Decke, am Gaumen
frische knackige Frucht, pralle Kirschen, sehr feiner Extrakt, dicht, fein verwobenes Tannin,
wunderbar wiirzig, perfekt und mit viel Spall und Genuss zu trinken. 96+ VP

Runde 2 (blind): Geht mit Reifenldnge an die Spitze. Ganz groBes Kino, schon nahe der Perfektion.
99+/100 Th. Weltklassewein.

Dichte schwarze Frucht, sehr fein, betérende Mineralik. Am Gaumen frische schwarze Frucht, sehr
feiner Extrakt, betorende Schiefermineralik, tolle Wiirze, enorme Lénge. Toll! 96+ VP

Runde 3 (offen): Wunderbarer Stoft! Nahe der Perfektion. Unverdndert zur 2. Runde, Siindig
schwarz und sexy. Was fiir ein grandioses Teil, unfassbar fiir 2008. 99+/100 Th. Weltklassewein.

Sehr betorende, offene Nase mit dichter Mineralik. am Gaumen frische schwarze Frucht, feiner
Extrakt mit schoner Mineralik und toller Wiirze, schone Lange. Hat noch Reserven. 96+ VP
(10-11/2018)

Gotes; 2009 rot;
14°; Carignan und Grenache

Betorende Wiirze, feine Mineralik, dreht méchtig auf. Am Gaumen Saft mit schoner Wiirze, feinen
Rostnoten, Karamell, feines Tannin und langem feinen Abgang. Toller "kleiner" Wein. 91+ VP Am
2. Tag noch dichter mit enormer Frucht und Wiirze. Ein Knaller, der allerdings auch etwas satt
macht. (07/2011)

Tag 1 (Blind): Geniale offene und tiefe Nase, am Gaumen dann etwas overdone. Wirkt wie ein
frithreifes Miadchen, das alles um jeden Preis sofort probieren mochte. Aber es sind ja auch
verdammt gute Anlagen da. Auch Eleganz fallt auf, der Rest muss vielleicht noch etwas wachsen.
95+/100 Th. Gro8.

Tag 2 (Blind): Schone fruchtige und sehr klare Nase, klassisch, am Gaumen leicht parfiimiert bei



mittlerem Korper und schoner Mineralik. Gute Tanninreserven. Kirschen auf einer Schieferplatte
von einer parfiimierten Frau gereicht. 93+/100 Th. Exzellent.

Tag 3: Leicht gedffnete Nase (hat sich zum ersten Tag arg zuriickgezogen), Kirschen mit
Schieferstaub, am Gaumen harmonisch, endet in einem mineralisch erfrischenden Nachhall, ist
insgesamt etwas langweiliger heute. 92/100 Th. Sehr guter Wein.

Tag 4: Schone komplexe Nase, ausgewogen und auf dem Punkt. Hat sich zum Vortag noch mal
deutlich verbessert. 94/100 Th. Exzellent.

Tag 6: Erneuter Nasenriickzug. 93/100 Th.
(04/2012)

Negre de Negres; 2009 rot;

Kriftig, sehr potent, ganz groB3er Schniiffelstoff fiir die Nase, sehr schone, tolle Frucht am Gaumen,
noch etwas trublig, aber sehr frisch. Im Abgang noch eine etwas bissige Sdure, aber auch die leichte
SiiBe der Frucht. muss noch etwas zur Ruhe kommen. 94+/100 Th. Exzellent.

Geniale Nase, tolle Wiirze, sehr trinkig. 92+ VP
(05/2011)

Somni; 2009 rot;

Auch hier ist die erste Nase wieder etwas verschlossener, zeigt aber sehr tiefe und verfiihrerische
Aromen, sehr sexy und nobel, sehr dunkel und intensiv. Insgesamt sehr rund, sehr gut — Finesse,
Tiefe und Kraft sind da, aber auch ein noch harsches Tannin mit Anlagen zur Samtigkeit. Die Siure
ist gut integriert. Wirkt noch sehr jung, aber alles ist da, wo es sein muss. 97+/100 Th. Weltklasse.

Der Name ist Programm. Ein Traum! 95+ VP
(05/2011)

Tag 1 (Blind): Tiefe, sehr noble Nase, aber noch nicht vollig offen. Dunkel und etwas parfiimiert,
ein Hochseiltinzer und Akrobat, nobel angezogen. Macht mit Luft den Duftfacher immer weiter

auf , wird regelrecht irre und kiindigt einen groflen Stoff an. Am Gaumen eine seidige Eleganz,
perfekt ausbalanciert. Tief und finessenreich. Hier wird ein enorm emotionales Ballett getanzt. Ganz
grof3er Stoff. 98+/100 Th. Weltklasse.

Tag 2 (Blind): Dunkle, {ippige, perfekte Nase, insgesamt unveridndert zum ersten Tag. 98+/100 Th.
Tag 3: Unverdndert 98+/100 Th.

Tag 5: Unverédndert genialer, wiirziger und sehr nobler Wein. 98+/100 Th. Weltklasse.

Tag 9: Eine Wahnsinnsnase auch nach 9 Tagen, sehr wiirzig und krauterig, heute auch etwas an

Absinth erinnernd. Ketzerisch und betorend. 98/100 Th. Weltklasse.
(04/2012)

Ich erkenne sofort den grofen Stoff wieder, den ich erst kurz vor der Fira {iber mehrere Tage im
Glas hatte. Bestitigt den Eindruck nochmals auf ganzer Linie. Uppiger, opulenter und
einnehmender Schniiffelstoff, der am Gaumen hilt, was die Nase verspricht. 98+/100 Th.
Weltklasse. (05/2012)



14°; 14 Monate in Féssern aus franzdsischer Eiche ausgebaut. 5.340 Flaschen total.

Tag 1 (Blind): Nasenbordell! Was springt da aus dem Glas — unfassbar! Biedert sich mit all seiner
Komplexitét an, aber er droht dabei auch etwas zu tiberfordern.Ein schrages Aromenfeuerwerk auch
am Gaumen, ungewdhnliche Aromenkomposition, doch faszinierend und anders, aber immer
wieder spannend. Stark getoastetes Fass? 98+/100 Th. Weltklassewein.

An der Nase ein leichter Stinker, der aber animierend wirkt. Am Gaumen enorm dicht, Schokolade,
ein Feuerwerk an Aromen bei gleichzeitig hervorragendem Trinkfluss. 95+ VP

Tag 2: Die Nase heute ernsthafter und nicht mehr so anbiedernd, am Gaumen sehr elegant. Anders
als an Tag eins, aber genau so hochwertig und von groB3er Kunst zeugend. 98+/100 Th.
Weltklassewein.

Ich finde die Nase ist immer noch wild, aber wunderbar. Tolle Mineralik. Zupackender Gaumen,
siile betorende Frucht, Kaffee, lang. Somni - auch in 2009 ein Traum. 96+ VP

Tag 7: Unverandert und einfach genial — ein Weinkunstwerk. 98+/100 Th. Weltklassewein

Tag 11: Noch immer in der Weltklasseliga spielend., aber er féllt heute im direkten Vergleich gegen
die anderen noch intensiveren Tropfen ein minimales bisschen ab — aber nicht vergessen, wir
meckern hier auf wirklich allerhdchstem Niveau. 97+/100 Th. Weltklassewein.

(10/2013)

14°; 14 Monate Ausbau in Fassern aus franzdsischer Eiche; FL.N° 5.134 von insgesamt 5.340
Flaschen

Blind Runde 1: Dunkle, fruchtbetonte Nase, Carignan — Noten, Bitterschokolade und Kaffee iiber
dunkler Frucht. Am Gaumen noch deutlicher als in der Nase, die sich erst langsam mehr und mehr
Offnet. Am Gaumen sehr elegant und ausgewogen. 95+/100 Th. GroBer Wein.

Blind Runde 2: Offene Nase, sehr siifle, reife Frucht, legt insgeamt deutlich zu, ist offener und
vielschichtiger. Kann im jetzigen Zutand durchaus das Dessert ersetzen. 96+/100 Th. Grofer Wein.

Offen Tag 1: Schwarzrot, fast blickdicht. Dunkle, sehr noble Aromatk, am Gaumen sehr kompakt
und konzentriert. Sehr kernig, dazu dunkle siile Frucht, reife Heidelbeere und Brombeere. Noch
Reserven. 96+/100 Th. Gro3er Wein.

Offen Tag 3: Legt an Tiefe und Komplexitit zu, runder und beeindruckender. Gehdrt zu den
eindrucksvollen Weinen der Probe. Bereits in der Nase heute stirker als am 1. Tag.  98+/100 Th.
Weltklassewein.

(02/2017)

Tros del Clos; 2009 rot;

Der 1. Jahrgang aus dem kleinen spektakuldren Weinberg Clos de Portal, zu 100% mit uralten
Carignan bestockt. Schon die betdrende Nase zeigt, dass wir hier einen Mitbewerber fiir die
Medaillenridnge der grolen Carignans des Gebietes haben werden. Sehr einladend und {ippig in der
Nase, der Gaumen steht in nichts nach. Bestens balanciert, elegant, ein typischer Priorat — Carignan,
der die Mineralik dieses alten Weinberges bestens zum Ausdruck bringt. Ganz grof3es Kino.
98+/100 Th. Weltklasse.

Phantastisch, Carinena-Wahnsinn in Flaschen 97+ VP (05/2011)



Gotes; 2010 rot;

50% Grenache, 50% Carignan. Sehr fruchtbetont in der Nase, nicht all zu dunkel in der Farbe, sehr
schon am Gaumen, féllt gegeniiber dem 2009er noch ein klein wenig ab, braucht aber noch Zeit.
92+/100 Th. Sehr guter Wein.

(05/2012)

Negre de Negres; 2010 rot;

Sehr expressiv in der Nase wie auch am Gaumen. Schone Frucht. Auf dem Niveau der fritheren
Jahre. Elegant und rund. 95+/100 Th. Gro8.
(05/2012)

14°; 12 Monate im franzdsischen Fass; unfiltriert; Flaschennummer 6.239 von 11.840 Flaschen.
Tag 1 (blind): Recht verhaltene Kirschnase, 6ffnet sich dann langsam. Kiindigt schiichtern Tiefe an
und ist fein-ziseliert. Am Gaumen helle, reife, siile Kirschen und etwas Vanille, dazu eine recht
sanfte Mineralik, die im Abgang aber zunimmt. Schoner Nachhall. Klar, sauber und schnérkellos.
92+/100 Th. Sehr guter Wein.

Tag 2: Leicht offene Nase mit recht ungewdhnlicher Aromatik, etwas gekiinstelt und exotisch. Am
Gaumen frisch, mittelgewichtig und aromatisch. Kiihle Eleganz, aber etwas trocknendes Tannin im
Abgang. Hat insgesamt noch nicht seine vollendete Harmonie gefunden, kann aber zulegen.
93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3. Heute auch glatt und gefillig, schon ausgewogen. Bestitigt in der Aromatik den Eindruck
des 2. Tages. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 4: Wow. Beeindruckende Knaller-Schiefer-Nase, dieser Wein rockt. Am Gaumen feine
Mineralik, zupackend, feiner langer Abgang. 92+ VP

Tag 8: Verhaltener Duft und dabei kiihle Noblesse. Zieht sich wohl auch etwas zuriick, aber bleibt
alles in allem sehr viel versprechend. Wie es der Name verheil3t — schwarz ist hier Philosophie.
92+/100 Th. Sehr guter Wein.

(01/2013)

70% Grenache, der Rest ist Carignan, Cabernet Sauvignon und Syrah, ausgebaut in franzdsischer
Eiche. Sehr schone Nase, sehr offen, parfiimiert und mit floralen Noten. Sehr beeindruckend auch
am Gaumen, ein sehr schoner Jahrgang, vielleicht auch hier einer der besten dieses Jahrganges.
Samtenes Tannin, sehr ansprechender Nachhall — in seiner Klasse sehr tiberzeugend. 94-95+/100
Th. Exzellenter bis Grofer Wein.

(05/2013)

Somni; 2010 rot;

Dunkle Nase, siindig und wild. Etwas flir Gothic Freunde, sehr ansprechend. Eine schwarze Hexe,
die die dunklen Seiten des Lebens liebt. Ganz groBer Stoft, auch Kaffee fehlt nicht. Leicht
verandertes Etikett. 98+/100 Th. Weltklassewein.

(05/2012)

60% Syrah, 40% Carignan
Zeigt bereits in der ehr schonen, ansprechenden Nase Grof3e, tief und sexy, bereits wieder jung
umwerfend gut. Auch a, Gaumen sehr reich, etwas wilde Noten, {ippig, etwas weniger komplex als



der 2009er vielleicht, aber mit toller Mineralik und geradeaus sehr in die Tiefe gehen. So etwas
spuckt man normalerweise hochst ungern, erneut ein ganz grofler Wurf.

96-97+/100 Th. GroBer bis Weltklassewein.

(05/2013)

14°; Flasche 2347 von 4256; 14 Monate im Barrique aus franzdsischer Eiche ausgebaut

Tag 2 (blind): Offene, individuelle Nase, schokoladig. Wird mit Luft im Glas immer besser. Am
Gaumen siilliche Frucht plus Schokolade plus Kirsche, elegant und mineralisch, konnte aus Porrera
stammen. Sehr schon und vielversprechend. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 4 (blind): Immer noch eine tolle Nase. Ein unveréndert genialer Top-Wein, tief, elegant und
frisch. Ganz grof3es Kino. 97/100 Th. Weltklassewein.

Tag 9: Bleibt ebenfalls sehr grof3, auch wenn er sich aus der Gruppe der Spitzenweine in der 3.
Runde ein wenig zuriicknimmt. 96+/100 Th. GroBer Wein.

Tag 17: Er kampft mit seiner noch immer expressiven Nase und seiner kiihlen Noblesse am
Gaumen und beweist, dass er mit zur Jahrgangsspitze gehort. Beeindruckendes letztes Glas,
welches Lust auf Wiederholungen macht. Der Somni beweist, dass er zu den Must — have’s der
letzten Jahre und auch in 2010 gehort. 97+/100 Th.

(01/2014)

Tros del Clos; 2010 rot;

Etwas reserviertere Nase, aber auch hochst nobel, ebenso dunkel. Sehr elegant, eine expressive
Carignan-Frucht mit einer intensiven Mineralik verschmolzen, etwas weniger komplett als der
Somni momentan, aber die Zeit konnte fiir einen Platztausch zwischen beiden Weinen sorgen.
Derzeit 97+/100 Th. Weltklasse.

(05/2012)

13,5°; Trauben aus der Lage Clos del Portal; 14 Monate im franzdsischen Eichenholzfass;
ungefiltert; Flasche N° 716 von 1.477 Flaschen. Warum der Wein den Beinamen ,,The Scarecrow*
(die Vogelscheuche) hat, muss noch hinterfragt werden.

Tag 1 (blind): Offene, ansprechende Nase, etwas parflimiert. Am Gaumen sauber, frisch und sehr
geradeaus, mineralisch. Solides Handwerk — eine klare Sache, aber noch nicht wirklich begeisternd.
92+/100 Th. Sehr guter Wein.

Tag 2: Dieser Wein profitiert unwahrscheinlich von 24 Stunden Luft. Heute eine tolle offene Nase,
nobel und mit Tiefe, hat sich deulich gedftnet. Zeigt sich heute auch am Gaumen nobler und
wesentlich eindriicklicher, dunkle Pralinen und ein Korb voll Kirschen. Das macht heute viel Spal.
95+/100 Th. Grofer Wein.

Tag 4: Dunkle Noten, heute schon deutlich seridser, er kann richtig gehend tiberraschen heute. Er
gehort in dieser Runde ganz weit mit nach vorne. Hétte er jeden Tag eine Performance wie heute
gezeigt, wire es ein Weltklassewein — im heutigen Zustand ist er es. 97+/100 Th.

An der Nase eine verfiihrerische schwarze Frucht, wunderbare Wiirze, ein Riechtraum - Carinena-
Alarm!

Am Gaumen sehr dicht, enorm vielschichtig, sehr elegant mit beeindruckender Lénge. Dazu noch
genialer Trinkfluss. Meditationswein.....97+ VP

Tag 8: Macht ebenfalls wie die anderen Arribas-Weine der Verkostung erneut ein wenig zu und will



seine letzten Geheimnisse noch nicht preisgeben. Aber er besteht auch den Langzeittest mit
Bravour. 96+/100 Th. Grof3er Wein.
(01/2013)

13,5°; Carignan alter Reben aus dem historischen Weinberg Clos del Portal; Flasche N° 608 von
1477; 14 Monate in Fassern aus franzosischer Eiche ausgebaut; unfiltriert abgefiillt.

Tag 2 (blind): Dunkle Schokoladennase, wie bei guten Porrera — Weinen. Sehr serids und geradeaus
blickend. Am Gaumen eher leicht, aber noch nicht ganz rund und die Mineralikfaust zeigend.
94/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3 (blind): Feine, sexy Nase. Macht in der Nase wie auch am Gaumen heute viel Spal3. Kiihl.
Samtenes Tannin und etwas rostige Mineralik. 95/100 Th. GroBer Wein.

Tag 8: Unverandert im Aromenspektrum, aber mit noch etwas mehr Tiefe und Erotik. Toller, langer
Nachhall. 96+/100 Th. GroBler Wein.

Tag 15: Was fiir eine Frische und kiihle Noblesse, ein Edelmann anstelle einer Vogelscheuche.
Ténzelt auf der Zunge, lang und sanft, eleganter Nachhall. Legt noch immer zu. Langstreckenldufer.
97+/100 Th. Weltklassewein. (01/2014)

Gotes; 2011 rot;

Tag 1: Frisch eingegossen kommt eine Faust auf die Nase, aber nach ein paar Minuten im Glas legt
sich das Laute und Zuschlagende, die Nase wird ruhiger und schief3t sich auf Kirschen und
Schieferstaub ein. Am Gaumen ist er einfach, aber lecker. Auch hier recht unkompliziert Kirschen
und Llicorella. Sehr trinkig, aber auch nicht wirklich auffadllig. Sehr sauber und klar, ohne Anspruch
auf GroBe erheben zu wollen. Harmonisch, ehrlich und grundsolide. 91+/100 Th. Sehr guter Wein.

Tag 2: Erneut zu Beginn eine etwas wilde Nase, die sich dann aber setzt. Am Gaumen heute neben
Kirsche und Schiefer eine leichte Marzipannote. Bleibt insgesamt auf dem Niveau des Vortages.
91+/100 Th. Sehr guter Wein.

Tag 3: Heute etwas beliebiger. Einfacher und solider Basispriorat, heute klarer als am Vortag, sehr
reintonig, aber damit auch etwas einfach auf Kirsche und Mineralik definiert. 90/100 Th. Sehr guter
Wein.

Tag 4: Wie am Vortag, aber auch noch Potential andeutend. Ausgeglichen, aber nicht aufregend.
90+/100 Th. Sehr guter Wein.
(01/2013)

Carignan und Grenache von zeitig gelesenen Trauben, noch frischer und mineralischer als der Gotes
del Montsant im direkten Vergleich. Sehr reich und sich gut ausdriickend. Vielleicht der
iiberzeugendste Gotes del Priorat bislang, ein sehr schoner Basiswein.

92+/100 Th. Sehr guter Wein.

(05/2013)

Negre de Negres; 2011 rot;

Sehr duftig, sehr fein, sehr lippig, in der Nase wie auch am gaumen iiberzeugend. Spielt bei den
GroBen mit. 95/100 Th. GroBBer Wein.



Fein mineralische Nase, am Gaumen knackiger Schiefer, vielschichtig, fein, frisch. 93+ VP
(05/2013)

Somni; 2011 rot;

14°; Flasche N° 4.051 von 4.644; aus der eigenen Lage Clos del Portal; 14 Monate im
franzosischem Holzfass ausgebaut, unfiltriert abgefiillt.

Tag 1 (blind): Ein wahnsinns-Nasentier, Komplex, vielschichtig und enorm tiefgriindig, ein
absolutes Erlebnis — ich sag es mit Rimbaud: ,,je suis completement paralysé : donc je désir me
trouver de bonne heure a bord*. 98+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 2 (blind): Sehr dunkel, lippig, sexy, er bestitigt alles in allem den Eindruck des ersten Tages.
Noch sehr jung, aber welch ein geniales Potential steckt in diesem Wein... Die enorme Mineralik ist
das scharfe Schwert beim Tanz zur schwarzen Musik mit der diabolischen Teufelsgeige. Kein
Wunder, dass man nichts fiir eine weitere Nachverkostung in der Flasche lie und statt dessen
gleich Bestellwiinsche duferte! Die tandemfahrenden Affen schiefen den Vogel ab. Wer sich beeilt,
gewinnt. 98+/100 Th. Weltklassewein.

Dass der Somni wieder einmal im jungem Stadium den Tros del Clos schldgt, ist nichts Neues, das
haben wir alle Jahre. Den einen zu lieben darf hier jedoch nicht zur Fehlentscheidung fiihren, den
anderen zu missachten... (03/2014)

FI N° 4.089 von 4.644
Tag 2 (blind): Eine erst leicht offene Nase,aber geil, kiihl, nobel und sehr elegant. Am Gaumen sehr
ausgewogen und verfiihrerisch. Grof3e Klasse. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 3 (blind): Anfangs eine etwas verhaltenere Nase, am Gaumen aber bereits explosiv und
erotisch, groBes Kino. Am Gaumen einer der perfektesten Weine der Verkostung bislang, auch
wenn die Nase noch etwas Expressivitit vermissen 146t. 97+/100 Th. Weltklassewein

Tag 7: Unverdndert. Sexy. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 13: Unverindert. Bestitigt seinen groen Ruf auch fiir dieses Jahr. 97+/100 Th.
Weltklassewein. (06/2014)

Tros del Clos ,,Lily the Great*“; 2011 rot;

100% alte Carignann aus einem der schonsten Weinberge des Priorats, bereits im Dezember
abgefiillt.

Wahnsinnsnase, herrlich offen und wunderbar tief, einer der besten Weine der Show und
unbedingter Herausforderer fiir den Doix. Man mochte die Aromen ganz mit der Nase aufsaugen —
Wow! Spektakulérer und tiberraschender Wein, der an dem Abend alles toppen wird, was ich ins
Glas bekomme. Das ist Tiefseetauchen, aber auch der auf den Stiihlen tanzende Elefant des Etikett
passt ganz wundebar, um dieses Weinkunstwerk zu beschreiben — vielleicht ein 100 Punkte
Kandidat — aber auf jeden Fall zum Tanzen. 99+/100 Th. Weltklassewein.

(05/2013)

Sehr tiefe, komplexe Nase, aber noch nicht zu 100% offen, sehr massiv am Gaumen und wiirzig.
Heute nicht besser als die anderen bislang favorisierten Weine des Tages, aber schon auf einer Stufe
mit den besten. Weniger expressiv als in Marca — ob es am Mond liegt?

97+/100 Th. Weltklassewein.



Carinena Alarm! Nase und Gaumen sensationell. Meditationswein, zum Reinlegen. 97+ VP
(05/2013)

13,5°; Flasche N° 1.307 von 1.856; aus der eigenen Lage Clos del Portal; 14 Monate im
franzosischem Holzfass ausgebaut, unfiltriert abgefiillt.

Tag 1 (blind): Dunkle Frucht vermischt sich mit schwarzen Oliven. Wirkt im Glas noch sehr jung,
aber duBerst vielversprechend. Viel Stoff, aber auch von fast schwebender Eleganz. (NB nach dem
Aufdecken: das Etikett mit dem auf Tischen und Stiihlen balancierenden Elefanten trifft den
Charakter des Weines sehr gut). 96+/100 Th. GroBer Wein.

Tag 2 (blind): Legt deutlich zu, zeigt ganz groB3e Klasse, ist elegant und tief, heute in der Nase recht
offen — Carignan — Alarm! Schone Linge und Mineralik. Ein Gesamtkunstwerk. 97+/100 Th.
Weltklassewein.

Tag 5: Wunderbare tiefe und komplexe Nase, wirkt kiihl, ist vielschichtig und mysterids. Schone
Frische, kiihle Noblesse und viel Tannin, welches darauf verweist, dass er noch sehr jung ist und
Zeit braucht, sich abzuschleifen. Wehe, wenn der mal Ernst macht... 97+/100 Th. Weltklassewein.
(03/2014)

Sehr offene Nase, bestétigt den Eindruck der Probe im Mérz aufs Beste. Must-Have.
98+/100 Th. Weltklassewein.
(05/2014)

F1. N° 1.295 von 1.856

Tag 1 (blind): Etwas schwere, likorige Nase zu Beginn. Am Gaumen ausgewogen, Brombeere,
Bitterschokolade im Abgang, viel Tannin. Dreht dann auf, wirkt am Gaumen ernst und voll, aber
nicht likorig, sondern erstaunlich frisch. 95+/100 Th. GroBer Wein.

Tag 3 (blind): Sehr frisch und nobel, eine wunderbar verfiihrerische Nase, am Gaumen eine
herrliche Balance, sinnlich, samtenes Tannin, kiihl und sehr elegant. Legt zu. 96+/100 Th. GroB3er
Wein.

Tag 7: Dunkler und nobler als in der 2. Runde. Heute ganz gro3e Klasse, lang, elegant und {ippig.
98+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 13: Ausgewogen und sehr elegant, aber mit weniger Spannung als in der 3. Runde. Dennoch
weiterhin enorm beeindruckend. 96+/100 Th. GroBer Wein.
(06/2014)

Gotes del Priorat; 2012 rot;

Sehr betonte rote Frucht, dazu Blumenduft im Wind, samtenes Tannin, aber eine etwas spitze
Mineralik, die aber im Nachhall sehr animierend wirkt. In der Stilistik anders als der Gotes de
Montsant, aber nicht besser oder schlechter. Somit gleich gute 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.
(05/2014)

Negre de Negres; 2012 rot;
Sehr eleganter, eher femininer Eindruck in der Nase. Wunderbar zu trinken, erneut ein sehr schoner

Erfolg und vielleicht einer der besten Negre de Negres bislang. Ganz toll — 95+/100 Th. GroBer
Wein. (05/2014)



14°; Reben aus dem Clos del Portal — Weinberg, 12 Monate in Féssern aus franzdischer Eiche
ausgebaut und unfiltriert abgefiillt; F1. N° 13.215 von 13.320 Flaschen.

Tag 1 (blind): Noble, animierende Nase, pralle Frucht, tief und von schoner Fruchtsiile getragen.
Wirkt eher grenachelastig. Langer schokoladiger Nachhall und eine schone Mineralik, die dem
Wein Frische gibt. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 2 (blind): Super-sexy Nase, offen und tief. Carignan — Alarm. Aber nicht nur ein Super —
Nasentier, auch am Gaumen sehr {iberzeugend. Schlank und tief, mineralisch und jetzt schon sehr
trinkig. Ganz grofles Kino. 98+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 7 (offen): Nicht mehr ganz die Tiefe wie zu Beginn, aber er schldgt sich immer noch wacker in
der Gruppe der Weine, nach denen die Suche lohnt. 95+/100 Th. GroBer Wein.

Tag 13 (offen): Unverdndert zur 3. Runde, am Gaumen recht spicy und mineralisch. Insgesamt ein
sehr starker Auftritt, unter den Grof3en mitspielend. 95+/100 Th. Grofer Wein.
(06/2015)

Somni; 2012 rot;

Erneut eine schone Nase, sehr offen, bleibt in Linie zu den Jahrgdngen davor. Siif3e, reife Frucht,
wirkt noch sehr jung, zeigt aber beste Ansétze, sehr rund, sehr klar, sehr strukturiert, mit Tiefe. Wird
ganz grof} rauskommen. Konsequent. Wenigstens 97+/100 Th. Weltklassewein.

(05/2014)

14,5°; Aus der Lage Clos del Portal stammende Trauben; 14 Monate in Féssern aus franzdsischer
Eiche ausgebaut und unfiltriert abgefiillt; F1. N° 1.032 von 4.395 Flaschen

Tag 1 (blind): Schwarze Gothic — Nase, ein erotisches Knistern und Carignan Alarm. Ein schwarzer
Panther bringt dunkle Schokolade, Espresso und gebrannte Haselniisse. Ein sehr klarer und tiefer
Wein, der in sich ruht, sehr nobel. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 2 (blind): Noble Nase, Carignan — Alarm, sexy. Schokolade und Espresso, sehr ausgewogen
und bildschon. Schlank, aber mit Tiefe. 96+ Th. Grofler Wein.

Tag 6 (offen): Legt in der Nase wieder an Tiefe und Komplexitit zu. Tolle Frische und sehr reich
am Gaumen. Wieder auf dem Niveau des ersten Tages. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 13 (offen): Frisch und kiihl, nicht mehr ganz so iiberwiltigend wie in der 1. und 3. Runde.
Dennoch wieder ein grof3er Somni. 96+/100 Th. GroB3er Wein.
(06/2015)

14,5°; Trauben aus der Lage Clos del Portal; 14 Monate Ausbau in Barriques aus franzosischer
Eiche; F1.N° 1.205 von 4.395

Tag 1: Ein schwarzes Konzentrat! Bereits blickdicht im Glas, aber auch in der Nase eine black
bitch, allerdings erst leicht offen. Am Gaumen eine reife siile schwarze Frucht. Heidelbeere,
Brombeere, nobles Holz, Mokka, Schokolade und Grillkréuter, vielschichtig und sich stetig
wandelnd. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 3: Immer noch ein machtvolles Konzentrat. Unveridndert. 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 8: Bis zum letzten Schluck unveréndert. 97+/100 Th. Weltklassewein.
(11/2018)



Tros del Clos — Old Dog; 2012 rot;
14,5°; aus den alten Reben des Clos del Portal — Weinberges; 12 Monate Ausbau in Féssern aus
franzdsischer Eiche, unfiltriert abgefiillt; F1. N° 962 von 1.503 Flaschen

Tag 1 (blind): Tiefe dunkle Schoko — Nase, Carignan — Alarm. Explosiv am Gaumen, sehr
mineralisch, voll und zugleich recht kiihl. Sehr nobel auch am Gaumen, auch hier wiirde ich wieder
Carignan-Alarm rufen wollen... 97+/100 Th. Weltklassewein.

Tag 2 (blind): Kiihle, leicht offene noble Nase, sehr klar und tief, Bitterschokolade, der allerletzte
Schliff fehlt mir heute jedoch. 95+/100 Th. Gro3er Wein.

Tag 5 (offen): Auch er verbessert sich zu Tag 2 hin wieder, zeigt eine schone Frische und Tiefe. Er
will noch etwas Zeit haben. 96+/100 Th. Grof3er Wein.

Tag 12 (offen): Noch immer sehr frisch und &uf3erst elegant. Hélt sich bis zum Schluf} auf seinem
Niveau. Unverdndert zur 3. Runde. Aber mit der Reife konnte da noch mehr kommen. Tolle
Zukunft. 96+/100 Th. Grofer Wein.

(06/2015)

Gotes Blanc; 2013 weil};

Aus Grenache Blanc von einer sehr hoch gelegenen Rebanlage in La Morera del Montsant, gelesen
in der 2. Hélfte des Oktober 2013 und im Edelstahltank ausgebaut. Wird erstmalig vorgestellt.

Sehr duftig und offeneine Wildblumenwiese im Friihling trifft auf eine schone frucht, eine kalkige
Mineralik und ein paar Geleebananen. Sehr schén und frisch, im Nachhall Apfel. 93+/100 Th.
Exzellenter Wein.

(05/2014)

Somni; 2013 rot;

60% Carignan, 40% Syrah; sehr rund, ausgewogen, voll und tief. Florale Noten. Ganz grof3es Kino
und einmal mehr eine sichere Bank, haut wie iiblich gut auf den Tisch. 98+/100 Th. Weltklassewein.
(05/2015)

Tros del Clos — Music For Butterflies; 2013 rot;

Sehr seriose Essenz der Carignan, sehr pur und tief, sehr ausgewogen, intensiv und {ippig in der
Nase — groBBer Nasenstoff. Setzt die Messlatte extrem hoch, nahe der Perfektion. Konnte ausgereift
zum 100 Punkte Kandidaten werden. Noch sehr jung, aber was fiir ein Potential. Ganz grof3es
Carignan — Kino mit einem Soundtrack zum Mitsingen. 99+/100 Th. Weltklassewein.

(05/2015)

Gotes Blanques - Blanc del Priorat; 2014 weil3;

100% Grenache Blanc von Trauben aus hoch gelegenen Weinbergen der Gemarkung La Morera de
Montsant, nur im Tank ausgbaut. Gute, belebende Siure, angenehm am Gaumen mit schoner
Frische, exotisch fruchtige Aromen, dazu ein paar weille Bliitennoten. Mineralisch im Nachhall.
Sehr schon zu trinken, er liberrascht am Gaumen. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(04/2015)



Gotes del Priorat; 2014 rot;

Puristisch, einfach gestrickt, geradeaus und fruchtig. Wirkt am Gaumen relativ leicht und hat
weniger Riickgrat, deutet einen komplizierteren Jahrgang an, der ein wenig an 2008 erinnert.
89+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(04/2016)

Portal del Priorat; Negre de Negres; Priorat — El Molar; 2014 rot;

Noch etwas verschlossen. Am Gaumen relativ einfach, aber schmeichelnd. Will Zeit, wirkt noch
sehr jung. Samtenes Tannin. Hat nicht die Tiefe friiherer Jahrginge und kommt sicher nicht an den
genialen 2012er heran. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

(04/2016)

Portal del Priorat; Somni; Priorat — El Molar; 2014 rot;

Sehr duftende, offene und ansprechende Nase, etwas leicht wirkend — im Stil des Jahrgangs. Am
Gaumen eine siiBe Frucht und ein ziemlicher Wall aus Tanninen. Eher leichterer Korper, trocknet
hinten heraus etwas am Gaumen. Schliefit nicht an frithere Jahrgénge an, aber er besitzt dennoch
Potential zur GroBe. Er braucht Zeit und ist laut Aussage von Alfredo Arribas genau so gewollt.
95+/100 Th. Grofler Wein.

94+ VP
(04/2016)

Portal del Priorat; Tros del Clos; Priorat — E1 Molar; 2014 rot;

Sehr offene Nase, anspringend und noch {ippiger als beim Somni, parfiimiert und mit sehr voller
Aromatik. Carignan — Alarm in der Nase. Auch hier im Stil vieler 2014er, eleganter und tiefer, in
der Aromatik mehr Wiirze, weniger Fruchtsiie, aber sehr nobel. Braucht Zeit zur Entfaltung, pur,
geradeaus und sinnlich. Will sich zur Weltklassesportlerin entwickeln, zeigt Muskeln, aber kein
Gramm Fett. 97+/100 Th. Weltklassewein.

96+ VP
(04/2016)

Gotes Blanc; 2015 weil3;

Sehr duftig und mit einer dieser jetzt sehr lippigen Nasen ausgestattet, die fiir diesen Jahrgang in
weil} typisch scheinen. Schon klar und geradeaus, ein Mix aus heller Frucht und wei3en Bliiten.
93+/100 Th. Exzellenter Wein.

90+ VP
(04/2016)

4 Gotes; 2015 rot;

Sehr heller Rotwein aus Weillglasflasche, konnte man auch fiir einen dunkleren Priorat — Rosé
halten. 100% Grenache aus sehr jungen Trauben, vier verschiedene Grenache — Klone. Ausbau z.T
im Tank, z.T. Im Beton, Mazeration Carbonique. Sehr einfach und unkompliziert, fruchtig
geradeaus. Fiir Fans der simplen Geniisse. 88+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(04/2016)



14°. Ansprechende Nase. Am Gaumen eine Tanninwand, sehr reserviert. Braucht sehr viel Zeit. Hat
durchaus Potential, aber im Moment ist er sehr abweisend. Das Tannin ist sehr trocknend. 87+/100
Th. Guter Wein.

(04/2017)

Gotes; 2015 rot;

14°. Je 50% Grenache und Carignan. Ansprechende Nase. Am Gaumen eine Tanninwand, sehr
reserviert. Braucht sehr viel Zeit. Hat durchaus Potential, aber im Moment ist er sehr abweisend.
Das Tannin ist sehr trocknend. 87+/100 Th. Guter Wein.

(04/2017)

Instabile; 2015 rot;

Aus dem Betontank und ohne Schwefelgabe. 100% Grenache von relativ heller Farbe. Recht
einfach und klar, mit sauberer Frucht. 90+/100 Th. Sehr Guter Wein.

90+ VP
(05/2016)

Negre de Negres; 2015 rot;

Ebenfalls etwas reserviert in der Nase, insgesamt noch verschlossen. Ebenfalls wie beim Gotes
noch sehr viel Tannin, aber nicht ganz so eine abweisende Wand, komplexer und runder als der
vorige, auch eleganter. Dennoch beeindruckt er nicht so wie andere friihere Jahrgéinge. Er hilt sich
noch vornehm zuriick. Braucht viel Zeit. Reines Potentialtrinken. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.
(04/2017)

Somni; 2015 rot;

Ein sehr gutes Tanninmanagement fiir den Jahrgang, gehort damit zu den Empfehlungen des
Jahrgangs. Schone Frucht, tief und mit Potential, Spielt weit vorne bei den Grof3en mit. 96+/100 Th.
Grofler Wein.

(05/2017)

Tros del Clos ,,Julius and the Sky*; 2015 rot;

Wunderbarer Carignan mit toller Fruchtsiifle, so etwas kann man nicht ausspucken. Sehr
ausbalanciert und zu den Feinsten des Jahrgangs gehdrend. 98+/100 Th. Weltklassewein.

(05/2017)

Vimut — Special Apero Priorat Red Wine ; 2015 rot;

2.992 Flaschen. Im alten Stil mit oxydativem Ausbau, sehr speziell. Leichte Oxydationsnoten, dazu
Unmengen von Tannin. Schrig, aber gut. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

(05/2017)

Gotes Blanc; 2016 weil3;

Sehr frisch und zugénglich, Zitrusfriichte dominieren. Schoner Essensbegleiter. 91+/100 Th. Sehr
Guter Wein.



(05/2017)
4 Gotes; 2016 rot;

Relativ verschlossen und einfach in der Nase. Am Gaumen ebenso recht einfach und fruchtig, dann
aber eine sehr aggressive Mineralik, fast schon bissig. Ansonsten klar und geradeaus, er will noch
Zeit haben. 88+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(04/2018)

Gotes del Priorat; 2016 rot;

Leicht offene Nase, ebenfalls relativ einfach, ein paar rauchige Noten. Ausgewogen am Gaumen,
eher leicht wirkend und auf Finesse spielend. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.
(04/2018)

Negre de Negres; 2016 rot;

Hat Finesse und ein schones Spiel, baut sich sehr schon im Glas auf, ist rund und schon mit viel
SpaB3 zu trinken. Deutlich besserer Gesamteindruck als beim 2015er letztes Jahr um diese Zeit.
Schoner mineralischer Nachhall. 94-95+/100 Th. Exzellenter bis Grof3er Wein.

(04/2018)

Gotes Blanques; 2017 weil};

Ausbau im Zementtank. In der Nase etwas kalkige Noten, dazu auch Stahl und ein Hauch Seife,
recht offen und fruchtbetont. Will noch etwas Zeit, sich zu harmonisieren. 91+/100 Th. Sehr Guter
Wein.

(04/2018)
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