Gratallops

Buil i Giné SL Weine im Fiihrer:
Ctra Gratallops-Vilella Baixa, km 11,5 Pleret 2003 rot 91
Gratallops Joan Giné 2004 rot 90
Pleret 2004 rot 91
Telefon: 977839810 bzw. 977830483 PIL. Negre Dolc 2004 r.sil 92
Fax: 977839811 PI. Blanc Dolc 2004 w.sil3 94
Web: www.builgine.com Giné Giné 2005 rot 88
Giné Giné Rosat 2006 rosé 92
Mail: info@builgine.com Pleret 2007 rot 94
Pleret 2009 rot 96
Pleret 2011 rot 93
Joan Giné 2012 rot 89
Joan Giné 2013 rot 93

PI1. Dolc Negre 2013 r.siiB 89
PIL. Dolc Blanc 2013 w.sul 91
Joan Giné Blanc 2014 weif3 92

Giné Giné 2014 rot 88
Pl. Dolc Blanc 2014 w.sifl 94
Giné Giné 2015 rot 93
Giné Rosat 2016 rosé 90

Winzer / Onologe:
Familien Buil & Giné; Marianne Berthet, Xavier Matallana

Bereits die Eltern und GrofBeltern der Familien Buil & Giné waren im Priorat und der Zone Falset
Weinbauern. Die jetzigen Eigentlimer beschlossen 1996 die Griindung des Cellers und stellten 1998
mit dem 1997er Giné Gin¢ ihren ersten Wein, einen Joven vor. Dieser ist nach ithrem Grof3vater
Xavi Buil Giné benannt, der einstmals Priasident der Kooperative in Falset war.

Wenngleich das Hauptaugenmerk der Weinproduktion im Priorat liegt, so wird doch das Portfolio
durch Weine der DO’ s Montsant, Rueda und Toro ergénzt. Seit 2002 hat man in Jose Maria Vegas
einen Partner aus Rueda und Toro.

Buil & Giné wollen gute Weine zum guten Preis anbieten. Dazu greift man auf 33 ha. eigenen
Rebbesitz in verschiedenen Gemarkungen zuriick, kauft aber auch von Traubenlieferanten zu.

Es wird traditioneller Weinbau betrieben. Auf den neu angelegten Terrassenfeldern arbeitet man der
Effizienz wegen mit kleinen Traktoren, um zu giinstigen Preisen produzieren zu kénnen.

Das neue, repriasentative Kellereigebdude wurde 2005 er6tfnet. Hier wird nach dem Prinzip der
Schwerkraft auf den verschiedenen Ebenen gearbeitet. Ganz oben befinden sich neben den Biiros
zwei Verkostungsséle fiir Veranstaltungen aller Art und eine Kiiche.

Gelesen wird von Hand in kleine 8 bis 20 kg Boxen, die dann mit den kleinen Traktoren
unverziiglich zur Kellerei gebracht werden und dort auf dem Selektiertisch landen, bevor sie
maschinell entrappt werden. Vergoren wird bei niedrigen Temperaturen, wobei man die Trauben mit
einem speziellen Durchlaufsystem kiihlt. Nach einer Kaltmazeration von 3 bis 4 Tagen fermentiert
das Lesegut 18 bis 20 Tage lang. Der Vorlaufwein wird fiir den besten Wein genutzt, der Presswein
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ergibt den Joven und den Rosé. Per Schwerkraft gelangt der Wein dann von den Tanks in die
Barriques, wobei fiir die Prioratweine nur Féisser in Erst- und Zweitbelegung genutzt werden. Noch
ein Stockwerk tiefer wird schlielich abgefiillt. Nach 6 bis 8§ Monaten Flaschenreife wird etikettiert
und verpackt. Sehr viel wird nach Deutschland und Nordeuropa exportiert. Da hier die Nachfrage
nach alternativen Verschliissen recht grof} ist, werden der Joven und der Rosé mit
Schraubverschliissen verkautft.

Sehr interessante Aktivitdten im Bereich des Weintourismus werden iiber die Internetseite
angeboten — von Verkostungen und Seminaren bis hin zu Weintouren fiir verschiedenste Anspriiche.
Ein Weinclub mit Rabattsystemen und exklusive Angebote zur Ausrichtung von Feierlichkeiten,
Events, Tagungen, und mehr ergénzen die Aktivititen, die auf Wunsch organisiert werden konnen
und fiir die Rdumlichkeiten und Equipment bereitgehalten wird.

An Weinen aus dem Priorat gibt es einen auBBergewohnlich interessanten Rosé aus Grenache und
Merlot, der nur zwei bis drei Monate im Tank ausgebaut wird, drei verschiedene Rotweine in
verschiedenen Ausbaustufen und mit verschiedenem Rebsorten Mix, sowie zwei Siiweine (0,5 1
Flaschen), von denen der Weille aus Macabeu, Grenache Blanc und Pedro Ximenez sich besonders
deutlich qualitativ abhebt.

Der Celler hat einen Shop, in dem alle verfligbaren Weine von Buil und Gine direkt gekauft werden
konnen. (Mo. — Sa. 10.00 — 19.00 Uhr, So. 10.00 — 15.00 Uhr, Feiertage wie Sonntags. Sollte die
Tiir geschlossen sein, bitte klingeln) . Auch fiir Rollstuhlfahrer ist der Zutritt gewéhrleistet.
Gefiihrte Touren durch die Weinberge und die Produktionsanlagen sind dem Durchreisenden ebenso
moglich wie Verkostungen eines Teils der angebotenen Weine je nach Anspruch der Interessierten.
Anfénger, aber auch Experten kommen hier auf ihre Kosten. Auch die Ausstellungen moderner
Kiinstler kénnen jederzeit gern besichtigt werden.

Der Kauf ist ebenso iiber den Internetshop www.prioratshop.com moglich.

Gesprochen wird katalan, spanisch, englisch, aber auch franzosisch, deutsch und russisch.
Deutschsprechender Ansprechpartner: ( laura@builgine.com ).

Weine:

Giné Giné Rosé (rosé) PG:1

Giné Maceraci6 Carbonica PG : 1 (derzeit nicht mehr produziert)
Giné Giné PG:1

Joan Giné Giné PG:2

Pleret PG:3

Pleret Dolc (weiss; rot) PG:2(0,51)

Verkostungsnotizen:

Pleret; 2003 rot;

Quasi der Pirat auf der Fira-Verkostung, als einziger hatte er nicht den 2004er dabei. Zunéchst
ansprechende Kaffeenase, deutliches Tannin, bricht leider schnell etwas weg und nach der
Vordergriindigkeit bleibt nur ein netter Small — Talk. 91/100 Th.
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Der einzige 2003er wihrend dem Showdown der 2004er, der 2004er Pleret war noch nicht bereit,
maéchtig Tannin, viel Power, schone Barriquenoten, nur mit der Lange hapert es etwas 90VP
(05/2006)

Joan Giné; 2004 rot;

Er macht im Kardinalspurpur auf sich aufmerksam und kommt mit noch etwas verschlossener Nase
daher, verspricht aber Gutes, zeigt Wiirze, Vanille, Kirschen und einen Hauch Bitterschokolade. Am
Gaumen steigert er sich dann im Ausdruck, Siile und Saure spielen harmonisch miteinander.
Ebenso ein Wein fiir den unkomplizierten Trinkspal3, aber mit etwas mehr Tiefgang. 90+/100 Th.
(02/2008)

Pleret; 2004 rot;

Schwarzrot mit funkelndem Kern, anfénglich in der Nase total verschlossen, 6ffnet sich nur
zogerlich und verbleibt schiichtern im Glas, daher im Moment sehr schwer gerecht zu beurteilen.
Am Gaumen viel zuginglicher, aber dennoch ein still ruhender tiefer See.

Ein in sich gekehrter kleiner Buddha, der eine Schwarzwélder — Kirsch - Torte auf einem Steinteller
présentiert — aus Schiefer natiirlich... 91+/100 Th. Da miisste noch was gehen.

(02/2008)

Pleret Negre Dolc; 2004 rot-siif3;

Dunkles Rot mit braunlichem Schimmer, offene Nase nach warmem Pflaumenkuchen mit Zimt,
nicht zu sii am Gaumen und mit schoner Tanninstruktur, elegant und keinesfalls wuchtig oder
schwer. Ein SiiBwein, der gut zu einem Essen 4 la Ente mit Backpflaumen passen diirfte.
92+/100 Th. (02/2008)

Pleret Blanc Dolc; 2004 weil3-siif3;

Mittleres Gelb. Kandierte Zitrusfriichte in der Nase, am Gaumen ein exotischer Fruchtmix, viele
Sultaninen und etwas mehr schmeckbare Siifle als beim Roten. Der tolle Abgang ersetzt die Creme
Catalan. 94+/100 Th. (02/2008)

Giné Giné; 2005 rot;

Der Joven hat ein mittleres Rot und eine offene Nase mit einem Mix aus Waldbeeren und Kirschen,
am Gaumen tliberwiegt die Kirsche bei gesunder Sdure und mineralischen Anfliigen. Er hat einen
mittleren Korper bei einem leider etwas kurzen Abgang. Dafiir aber Finesse und eine schone
Frische, ein moderner und gefiélliger Wein, der sich zu benehmen weiB.

88+/100 Th. (02/2008)

Giné Giné Rosat; 2006 rosé;

Der zweite Jahrgang dieses Ros¢ — Weines kommt in einem funkelnd dunkelrosa Kleid daher und
entwickelt eine intensive Nase nach Himbeersirup, Walderdbeere und Drops. Auch am Gaumen
sehr intensive fruchtige Noten, er explodiert formlich, zeigt Kraft, etwas exotische Aromen und
immer wieder baut sich ein Fruchtkorb auf. Sehr frisch und ohne spiirbar alkoholische Noten, was
ihn sehr auszeichnet. Langer Nachhall. Ein traumhaft schoner Rosé mit sehr sehr guten 92/100 Th.
(02/2008)



Pleret; 2007 rot;

Sehr sanft, etwas zart, ja fast zerbrechlich wirkt dieser elegante Wein. Eine gute Siile-Sédure
Balance erzeugt ein sehr angenehmes Trinkgefiihl. Kommerziell und dennoch ein typischer Priorat.
Der beste trockene Rotwein dieses Erzeugers, den ich bislang kosten durfte. Bravo!

94+/100 Th. (05/2009)

Pleret; 2009 rot;

15°. Uberwiegend Grenache und Carignan, dazu jeweils etwas Cabernet Sauvignon, Merlot und
Syrah. Sehr offene und duftende Nase, sehr vergniiglich. Uberraschend gut, sehr ausgewogen und
tief, mit leichter Siile. Der wohl beste Rotwein, den ich von hier bislang kosten konnte.. Die Reife
der Frucht macht ihn sehr ansprechend. 95-96+/100 Th. GroBer Wein.

(05/2016)

Pleret; 2011 rot;
15°

Blind Runde 1: Sehr dunkles Rot mit funkelndem Kern, erst leicht offene Nase. Mineralisch — kiihl
mit zuriickhaltender Frucht, am Gaumen eher leicht wirkend, elegant und verspielt — kiihl
mineralisch. Gut zu trinken, sehr ausgewogen und harmonisch, aber ohne grofles Tam-Tam und
ohne Tiefe. Mineralischer Nachhall bei samtenen Tanninen. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Blind Runde 2: Legt leicht zu, wird in der Nase offener und ist heute sehr rund. Aber er ist auch
etwas sehr gefillig und mainstreamig. Er will jedem gefallen und er schafft das auch. Was fiir eine
hohere Wertung etwas stort, ist der jahrgangstypische, leicht bittere Nachhall. Zum Gliick hier ohne
trocknendes Tannin. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3 (offen): Sehr gefdllig und kiihl, ausgewogen. Hat noch gute Tanninreserven. Moderner, sehr
gefilliger Wein. Legt weiter zu. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 5 (offen): Unverdndert. Sehr glatt und geféllig, ausgewogen und gut zu trinken. Fiir den
Jahrgang wirkt er recht kiihl. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.
(08/2017)

Joan Giné; 2012 rot;

15°. Grenache, Carignan und ein bisschen Cabernet Sauvignon. Im Fass ausgebaut, dabei
iiberwiegend franzosische Eiche, aber auch etwas amerikanische. Etwas dunklere Farbe, aber immer
noch durchscheinend. Leicht offene Nase, siif3e, einfache Frucht mit siillichem Nachhall. Elegant.
89+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(05/2016)

Joan Giné; 2013 rot;
15°

Blind Runde 1: Dunkles Schwarzrot mit schonem Funkeln. Leicht offene, dunkle und noble Nase.
Sehr elegant am Gaumen, siif3e, reife Grenachefrucht. Insgesamt sehr harmonisch, leicht und mit
Finessen. Sehr trinkig und mit gutem mineralischen Nachhall. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Blind Runde 2: In der nAse verschlossener als in der ersten Runde. Am Gaumen voll und mit
aromatischen Spitzen, das Tannin aber heute auch etwas trocknend. Scheint sich eher etwas



verschlieBBen zu wollen als sich zu 6ffhen. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 5: Verschlie3t sich weiter, wirkt heute insgesamt etwas banaler und einfacher als in den
Blindproben. Einfach auch am Gaumen, fruchtbetont und geradeaus. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Tag 10: Wird einfacher und verliert an Spannung. Ist vielleicht eher ein gastronomischer Wein, der
frisch gedffnet am meisten liberzeugt und der dann daher auch schneller getrunken gehort. Dennoch
hat er entwicklungspotential, worauf auf die vielen Tanninreserven deuten, die auch nach langen
Tagen noch da sind. 91+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(03/2018)

Pleret Dolc Negre; 2013 rot — siif3;

Sehr dunkle Noten, aber noch etwas verschlossen in der Nase. Erinnert im Stil etwas an Maury oder
Rivesaltes Vintage. Sehr konzentriert, nicht zu siif3, alles in guter Balance. Lasst sich sehr gut
trinken. 95-96+/100 Th. Grofler Wein.

(05/2016)

15,5°; tiberreife Cabernet Sauvignon, Grenache und Carignan; 14 Monate Ausbau im franzdsischen
Eichenholzfass.

Tag 1: Fast blickdichtes Schwarzrot. Keller mit gdrendem Wein in der Nase, am Gaumen rauchige
Noten, Medizinschrank und dazu eine sehr siile Frucht, die aber gut durch das Tannin und die
Mineralik gepuffert ist. Ein rustikaler StiBwein mit viel Kraft, sehr vordergriindig und noch nicht so
ganz im Lot. Ein Wein, der auf Kraft getrimmt ist und der noch Zeit braucht. Ist aber rustikaler und
béuerlicher als die siiBen Spitzenweine, die wir haben. 90+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Die Nase geht gar nicht, iiberreife Frucht, Géraromen... ne....
Am Gaumen eher rustikal, trocknendes Tannin, Bitternoten, ....ne... 85 ? VP

Tag 5: Heute ausgewogen und in der Nase, als auch am Gaumen sauberer und klarer als am ersten
Tag. Schoner mineralischer Nachhall. Inzwischen sehr rund und mit noch immer vielen
Tanninreserven. Braucht Zeit, um sich zu harmonisieren. Nicht mehr so vordergriindig, aber auch
ohne Tiefe und Komplexitit. Er verbessert sich, aber er bleibt weit entfernt von den richtigen
grof3en siiBen SpaBweinen des Priorats. 92+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(09/2017)

Pleret Blanc Dolc; 2013 weil3-siif3;
13°; tiberreife Macabeu, Grenache Blanc und Pedro Ximenez; 14 Monate Ausbau im franzosischen
Eichenholzfass. Ohne DOQ.

Tag 1: Helles Gelb. Blumenwiese in der Nase. Am Gaumen exotische Dosenftiichte: Litschi,
Ananas, Mango, aber auch Baumbliite. Hat eine eher nur zarte Siie, erinnert stilistisch an jungen
siilen Chenin Blanc von der Loire. Zarter sanfter Nachhall, will reifen. 93+/100 Th. Exzellenter
Wein.

Sehr feine Nase, weille Bliiten, am Gaumen feine siile Frucht , wirkt eher leicht mit feiner
Bitternote. 90+ VP

Tag 6: Sehr angenehm am Gaumen, exotische Frucht und Honig. Nicht zu sii} und sehr trinkig.
92+/100 Th. Sehr Guter Wein.
(09/2017)



Joan Giné Blanc; 2014 weif};

Grenache Blanc, Macabeu und Viognier im Stahltank ausgebaut, die Grenache dann fiir 4-6 Monate
im Fass. Sehr frisch, parfiimiert und ansprechend in der Nase. Am Gaumen gut zu trinken, ebenfalls
parfiimiert. Ohne Ambitionen auf Tiefe und Linge, einfacher Spawein. 92+/100 Th. Sehr Guter
Wein.

(05/2016)

Giné Giné; 2014 rot;

15°. Grenache und Carignan ohne Fassausbau. Sehr hell. Relativ einfach, fruchtig, nach hinten raus
etwas krauterwlirzig und trocken. Sauber. 88+/100 Th. Sehr Guter Wein.
(05/2016)

Pleret Blanc Dolc; 2014 weill — siif3;

Grenache Blanc, Macabeu und ein wenig Pedro Ximenis. Durch Herunterkiihlen abgestoppt. Neben
Rosinen auch sehr frische Noten. Erst im Abgang kommt noch etwas Honigsiifle hinzu. Die
mineralischen Noten sind ein guter Gegenpol zur Siile, der Wein wirkt sehr trinkig. 94+/100 Th.
Exzellenter Wein.

(05/2016)

Giné Giné; 2015 rot;

15°. Grenache und Carignan au alten Reben, im INOX-Tank ausgebaut. Offene Nase, einfach
fruchtig. Am Gaumen tanningeprégt, noch sehr jung wirkend, braucht Zeit. Fruchtbetonter,
Charakter zeigender einfacher Basiswein. 89+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(04/2017)

Tag 1 (blind): Funkelndes Purpur. Noch etwas verhalten in der Nase, aber nobel und rauchig. Offnet
sich mit Luft, wirkt eher grenachebetont. Zeigt am Gaumen eine schone Grenachefrucht, enorm
schnittige Schieferplatten und viel Druck und Frische. Noch viele Reserven. Eher leichter bis
mittlerer Korper, dann aber sportlich Druck am Gaumen zeigend. Sehr mineralischer Nachhall,
noch etwas bissig. Gute Linge. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 2 (blind): Schone noble Nase, noch nicht vollig offen, aber mit guten Ansdtzen. Am Gaumen
elegant, fast leicht, viel samtenes Tannin. Das Bissige ist weg, es gibt immer noch Reserven.
Qualitativ unverindert zur ersten Probe. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 3 (offen): Unverdndert zur 2. Runde. Sehr gut zu trinken. 94+/100 Th. Exzellenter Wein.

Tag 9 (offen): Noch immer sehr harmonisch und ausgewogen. Sehr gut zu trinken, vielleicht nicht
mehr ganz die Spannung der ersten drei Runden. Aber er bleibt bis zum Schluf innerhalb seiner
Kategorie. 93+/100 Th. Exzellenter Wein.

(06/2018)

Giné Rosat; 2016 rosé;

14,5°. Ca. 75% Grenache, 25% Merlot, von einem Weinberg zwischen Falset und Bellmunt del
Priorat. Sehr dunkler Rosé, schone, offene Nase, frisch und fruchtbetont. Relativ ausgewogen, leicht

und fruchtig am Gaumen. Ein Rosé mit roter Seele, herausgebracht mit Schraubverschluf3, was im
Priorat selten ist. 90+/100 Th. Sehr Guter Wein. (04/2017)



Tag 1: Sehr direkte und offene, fruchtbetonte Nase. Zu Himbeeren und Glaskirschen kommen am
Gaumen noch ein wenig saure Bonbons. Sehr frisch und geradeaus, direkt und ansprechend ohne
grofBBes Chi-Chi. So soll der Sommer schmecken, unkompliziert und aromatisch. Leider etwas
kurzer Nachhall. Nicht der Grofite, aber sehr ehrlich. 90+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Tag 2: Immer noch unkompliziert und ehrlich, aber weniger aromatisch als an Tag 1. Nimmt sich
am Gaumen ein wenig zuriick. 89+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Tag 3: Unverdndert zum Tag 2. 89+/100 Th. Sehr Guter Wein.

Tag 4: Kann im Ausdruck am Gaumen wieder leicht zulegen und ist jetzt insgesamt sehr rund und
harmonisch. Verbessert sich wieder auf das Niveau des ersten Tages. Ein schoner Wein, sicher nicht
nur fiir einen Sommer. 90+/100 Th. Sehr Guter Wein.

(07/2017)



= r - r ELABORACION Gamacha y Carifiena de vifiedos viejos.
g I n e g I ﬁ ﬁ CATA Color rojo rubi intenso. nitido y brillante. En nariz destacan las
\ intensas notas frutales, florales y minerales del terrufio. En boca es
fresco, muy afrutado, redondo, equilibrado y muy largo.
ELABORACIO Gamabia i Garinyena de vinyes velles
TAST Color vermell robi intens, nitid i brillant, En nas destaguen les
intenses notes de fruites, florals | minerals del sbl. En boca és fresc, molt
afruitat, rodd, equilibrat | molt llarg.

ELABORATION Grenache and Carignan from old vineyards.
TASTE An intense ruby colour, clear and bright. In the nose, it carries

intense notes of flowers, fruits, and minerals from the soil. In the mouth
this wine is fresh, very fruity, round, balanced and very long.

2006

PRIORAT

DENOMINACIO D'ORIGEN QUALIFICADA

14,5%VOL. 750ML.

Embotellat a la propietat Buil & Giné S.L
Gratallops-Spain N.E.29.079.00CAT

BUIL & GINE. Carretera de Gratallops a la Vilella Baixa Km 11,5
C.P. 43737 Gratallops (PRIORAT) Spain www.builgine.com
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GinéGiné; rot

4 ginéginé
MACERACIO
CARBONCIA

2007

PRIORAT

D.0L QUALIFICADA

14%VOL. 750ML.

Embotellat a la propietat Buil & Giné S.L.
Gratallops-Spain N.E.29.079.00CAT
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GinéGiné Maceracio Carbonica; rot




ginérosat

2007

PRIORAT

DENOMINACIO [PORIGEN QUALIFICADA

13,5%VOL. 750ML.

Embatellat a la propietat Bull & Giné S.L.
Gratallops-Spain N.E.28.079.00CAT

ELABORACION Gamacha y Merfot,
CATA Color rosa, asalmonado, intenso, limpio y brillante.
En nariz es infenso destacando las frutas rojas (fresas, frambuesa) sobre
un fondo floral (manzanilla, tila). En boca s fresco, graso, amplio
y agradable con un final muy ftal.

ELABORACIO Gamabxa | Merlot,

TAST Color rosa, saimonat, intens. net i brillant, En nas és infens destacant
els fruits vermells (maduixes, gerds) sobre un fons floral (camamilla,
til+ta). En boca és fresc, gras, ampl | agradable amb un final molt afruitat.

ELABORATION Grenache and Meriot.

TASTE Its colour is salmon pink, intense, clear and bright.
In nose it has an intense outstanding aroma of red frult istrawberries,
raspberies) over a flowery depth (camomile, linden blossom)
In mouth it is fresh, fatty, full and pleasant with a final fruity taste.

BUIL & GINE. Carretera de Gratallops a la Vilella Baixa Km 11,5
C.P. 43737 Gratallops (PRIORAT) Spain www.builgine.com
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joanginé

2005

PRIORAT

DENOMINACIO D'ORIGEN QUALIFICADA

14,5%VO0L. 750ML.

Embotellat a la propietat Buil & Gingé S.L.
Gratallops-Spain N.E.29.079.00CAT

ELABORACION Garnacha, Carifiena y Cabemet Suvignon. 12 meses de
crianza en roble francés.

GATA Color rojo picota intenso, limpio y brillante. En nariz tiene una
entrada mineral, pero luego aparecen aromas frutales muy intensos. En
boca es una "explosidn” de frutas rojas combinadas en perfecto equi-
librio con la madera. Es camoso, estructurado y muy largo.

ELABORACIO Gamatxa, Carinyena y Cabernet Sauvignon. 12 mesos de
trianga en rours francés.

TAST Color vermell picota intens, net i brillant. En nas té una entrada
mineral, perd llavors apareixen les aromes de fruites molt intenses.
En boca és una explosid de fruites vermelles combinades en perfecta
equiliori amb la fusta. Es camés, estructurat | molt llarg

ELABORATION Grenache, Carignan and Cabernet Sauvignon. It has been
aged 12 months in French oak.

TASTE Colour of intense red bigarreau cherry, clean and bright. It has
a mineral entrance in the nose but then very intense fruit flavowrs appear.
In the mouth, there is an explosion of red fruits balanced perfectly with
the wood's flavour. This wine is also fleshy, structured and very long

BUIL & GINE, Carretera de Gratallops a la Vilella Balka km 11,5
C.P. 43737 Gratallops (PRIORAT) Spain www.builgine.com
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Joan Giné; rot
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Pleret; rot



S i :

Weinber von Buil I Giné uterhalb von ihrer Kellerei. (TH)



Shop im Buil I Giné — Keller.







